Allegatol
Piano regionale di controllo ufficiale sulla presera di OGM negli alimenti (Reg. CE n.1829/2003 e
Reg. CE n.1830/2003)
Macroarea: Alimenti; Settore Sicurezza e Nutrizione- Anni 2015-2018

Premessa

Da diversi anni, il Ministero della Salute seguen cattenzione il tema degli organismi
geneticamente modificati, tema che riguarda in grifidustria alimentare in quanto acquirente e
trasformatrice di materie prime agricole e loroikr.

Gli OGM attualmente sviluppati, autorizzati e common@izzati sono piante, (mais, soia, colza e
cotone), modificate geneticamente per conferire loaratteristiche che non hanno, come la
resistenza a certi insetti o la tolleranza ad aledbicidi.In Italia, ad oggi, nessuna di questanpe
geneticamente modificate viene coltivata a fini ooenciali, anche se e consentita la
commercializzazione dei loro prodotti nel rispettdle regole di etichettatura.

Un OGM o un suo prodotto derivato puo essere immess mercato europeo solo dopo che sia
stato autorizzato sulla base di una procedura cessal che comprende una valutazione del rischio
per la salute umana e per I'ambiente.

In applicazione di quanto previsto dal “Piano Naaile di controllo ufficiale sulla presenza di
Organismi geneticamente modificati negli alimenfil3-2018” (trasmesso dal Ministero della
Salute con nota prot. n. DGSAN 46216-P-16/12/20il4yesente piano di controllo ufficiale sulla
presenza di organismi geneticamente modificati ingghenti ha la finalita di attuare a livello
regionale i contenuti del piano nazionale citato.

Per la stesura del documento sono stati valutaultati complessivi dei controlli effettuati negl
anni passati (nel 2014 sono stati eseguiti compkasente 81 campioni che hanno dato tutti esito
negativo per presenza di OGM) e sono state cordide problematiche generali e specifiche
emerse durante l'applicazione del precedente pfanalisi di un maggior numero di eventi);
pertanto sulla base delle esperienze acquisite gioéeduto alla realizzazione del piano per |l
guadriennio 2015-2018 ;

La valutazione dell'attuazione del piano regionalproposta annualmente al Tavolo di verifica
degli adempimenti (Tavolo LEA) istituito con l'aft2 dell'Intesa Stato Regioni del 23 marzo 2005.

1. SCOPI

- facilitare la programmazione e di uniformare tévéda svolte in questo specifico settore sul
territorio dalle autorita sanitarie locali, in ajmalzione sia della normativa quadro del settordi deg
OGM, i Reg. CE nn. 1829/2003 e 1830/2003, siaefpl 882/2004 relativo ai controlli ufficiali;

- garantire il flusso di informazioni dalla regioaeMinistero della Salute;

- fornire a tutti i soggetti coinvolti una visiomemplessiva dei risultati regionali e locali imgorte
per le successive programmazioni;

2. Campo di applicazione

La presente sezione si applica:

a) agli OGM destinati all'alimentazione umana,

b) agli alimenti che contengono o0 sono costitwati@GM;

3- Definizioni
1. si applicano le definizioni di «alimento», «mangb,«consumatore finale», «impresa
alimentare» e «impresa nel settore dei mangimieudal Regolamento CE n. 178/2002;
2. siapplica la definizione di «tracciabilita»,adii al Regolamento CE n. 1830/2003;
3. Alimenti geneticamente modificati alimenti che contengono, sono costituiti 0 prtidat
partire da OGM
4. organismo geneticamente modificato destinato all'mhentazione umana gnifica un
OGM che puo essere utilizzato come alimento o coraeeriale di abse pe rla produzione di
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alimenti,

5. prodotto a partire da OGM significa derivato, in tutto o in parte da tali orgsmi, ma che
non li contiene e non ne € costituito;

6. Campionamento per l'analisi: il prelievo di un alimento oppure di una qualsiatira
sostanza (anche proveniente dall'ambiente) necesdla sua produzione, trasformazione e
distribuzione, per verificare, mediante analisi,ctanformita alla normativa in materia di
alimenti;

7. Controllo documentale: I'esame dei documenti commerciali e, se del cdsiodocumenti
richiesti dalla normativa in materia di alimentiecaccompagnano la partita,

8. Controllo d'identita : un'ispezione visuale per assicurare che i cedtifio altri documenti
di accompagnamento della partita coincidano cditHettatura e il contenuto della partita
stessa

9. Controllo materiale: un controllo dell'alimento che pud comprenderetrdin sui mezzi di
trasporto, sugli imballaggi, sull'etichetatturaudiastemperatura, il campionamento a fini di
analisi e prove di laboratorio e qualsiasi altrontoollo necessario per verificare la
conformita alla normativa in materia di alimenti;

10.Controllo ufficiale. Qualsiasi forma di controllo eseguita dall'autbritompetente per la
verifica della conformita alla normativa in matediealimenti;

11.Fasi della produzione, della trasformazione e delladistribuzione: qualsiasi fase,
importazione compresa, a partire dalla produziomagria di un alimento inclusa fino al
magazzinaggio, al trasporto, alla vendita o eragezial consumatore finale inclusi;

12.1dentificatore unico: un semplice codice numerico o alfanumerico voltdentificare un
OGM, sulla base dell'evento di trasformazione az#ato, e a permettere il recupero dei
dati specifici pertinenti a quellOGM

13.Ispezione: 'esame di qualsiasi aspetto relativo agli alimeet verificare che tali aspetti
siano conformi alle prescrizioni di legge;

14.Non conformita: la mancata conformita alla normativa in materialinenti geneticamente
modificati;

15.Operatore del settore alimentare la persona fisica o giuridica responsabile dagére |l
rispetto delle disposizioni della legislazione amare nell'impresa alimentare posta sotto il
suo controllo

3.1- Acronimi

-Alimenti GM - Alimenti geneticamente modificati

-ARPA - Agenzia Regionale per la Protezione dellambiente

-A.S.L. - Azienda Sanitaria Locale

-EURL - European Reference Laboratory

-CROGM - Centro di Referenza Nazionale per la ricerc@@M presso l'lstituto Zooprofilattico
Sperimentale del Lazio e della Toscana

-LNR - Laboratorio nazionale di riferimento presso I'lstd Zooprofilattico Sperimentale del
Lazio e della Toscana

-DG SANCO - Direzione Generale della salute e della tutelacdnsumatore della Commissione
Europea

-ISS - Istituto Superiore di Sanita

- IZS - Istituto Zooprofilattico Sperimentale

-OGM - Organismi Geneticamente Modificati

-USMAF- Uffici di Sanita Marittima, Aerea e di Frontiera

3. Normativa di riferimento

Normativa comunitaria : Reg CE 1829/2003; Reg CE 1830/2003; Reg CE 63/2Reg. CE
834/2007; Reg CE 882/2004; Direttiva 2001/18/CHy.ReE 178/2002
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3.1. Normativa nazionale Dlgs n.70/2005

Per le produzioni biologiche si rammenta che siieppl Reg. CE 834/2007 del 28 giugno 2007
relativo alla produzione biologica e all’etichettat dei prodotti biologici;

Sanzioni- Le violazioni alle disposizioni dei Regolamenti CiB29/2003 e 1830/2003 ed in
particolare alle prescrizioni relative all’autorézione e ai requisiti di tracciabilita e di etidiaétira
sono sanzionate dBl.Lgs n. 70 del 21 marzo 200%er le produzioni biologiche si rammenta che
si applica il Reg CE 834/2007 del 28 giugno 2007.

4. Programmazione regionale
La Regione Campania ha elaborato, in ottemperainR@ano nazionale, uRiano regionale
di controllo ufficiale sulla presenza degli OGM tieglimenti ed individuato ai fini del
coordinamento regionale del Piano stesso, il Ditgedella UOD 03 -Prevenzione, Igiene e
Sanita Pubblica; sia il piano regionale predisp@stal nominativo del referente delegato sono
trasmessi al Ministero della Salute - Dipartimertella Sanita pubblica veterinaria, della
Sicurezza alimentare e degli Organi collegiali lgetutela della Salute — Direzione generale per
I'lgiene e la Sicurezza degli alimenti e la Nutoize - Ufficio VI ex DGSAN e al CROGM ;
Il suddetto Piano, tenendo conto delle indicazrgportate nel Piano nazionale, contiene le
seguenti informazioni:
= organizzazione delle ispezioni;
= indicazione del laboratorio deputato al controltficiale e relativo referente;
= indicazione del numero di campioni assegnato, selslle realta produttive locali,
ad ogni ASL e della tipologia di alimenti da sotiop@ al controllo ufficiale;
= criteri sequiti per la ripartizione del numero dmEimpioni e della tipologia dei
prodotti alimentari da sottoporre al controllo;
= indicazioni sulle modalita di campionamento adettat
Il piano e frutto di un lavoro di collaborazione fia Regione, I'lZS del Mezzogiorno e le Aziende
Sanitarie Locali.

5 - Attivita di vigilanza e controllo- | controlli dovranno essere effettuati attraverspezioni e
campionamenti, in tutte le fasi della produzionkedé&rasformazione e della distribuzione degli
alimenti, ivi compresa l'importazione; essi dovranessere incentrati in particolare alla verifica
della conformita degli alimenti ai requisiti di éGabilita ed etichettatura richiesti dalla nornaati
comunitaria e nazionale in materia di OGM.
Le ispezioni, senza campionamento per le analisiladioratorio, comprendono controlli
documentali, controlli d’identita e controlli mair, ove rientrano i campionamenti:
a) i controlli documentali consistono nella verifidella conformita alla normativa vigente
della documentazione relativa alle materie primepradotti e alle procedure adottate per
evitare la presenza di OGM,;
b) i controlli d’'identita consistono nella verificmpediante ispezione visiva, della concordanza
tra i certificati e altri documenti di accompagnantwedella partita e la partita stessa;
c) i controlli materiali devono comprendere anche vierifica dell’applicazione delle
procedure di cui alla lettera a).
A tal proposito, viene prevista I'effettuazione mli 26 controlli documentali e d’identita. Detti
controlli sono orientati prevalentemente versotiiga di deposito e magazzinaggio all'ingrosso o
industriali di materie prime allo stato sfuso, pipalmente sotto forma di granella o intermedi di
lavorazione, e verso le grandi attivita distribatipiattaforme) a supporto della grande
distribuzione organizzata dove il controllo doviguardare i prodotti finiti trasformati e composti.

5.1- Tracciabilita- La verifica delladempimento alle prescrizioni @elhormativa vigente in
materia di OGM ed in particolare l'accertamento dspetto dei requisiti di tracciabilita ed
etichettatura si realizza mediante controlli effatt su tutto il territorio regionale e
all'importazione.

Per garantire la tracciabilita gli operatori chatta&ino prodotti contenenti, costituiti o ottenudi d
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OGM hanno I'obbligo di fornire per iscritto al swssivo operatore della filiera, in tutte le fasi di

produzione e distribuzione, una specifica informaagiin merito.

A tal riguardo occorre fare una distinzione:
- per i prodotti ottenuti da OGM, tale informazioweve contenere l'indicazione di
ciascuno degli ingredienti dell’alimento ottenuéi @GM (vedasi regolamento CE n. 1830
del 2003, art. 5, comma 1);
-per i prodotti contenenti OGM o0 da essi costitiviedasi regolamento CE n. 1830 del
2003, articolo 4, comma 1) deve essere fornitar@ahdicazione degli identificatori unici
assegnati a detti OGM in base al regolamento CEi.del 2004.Quest'ultimo
regolamento stabilisce un sistema per la deternunaz I'assegnazione di “identificatori
unici” da attribuire a ciascuno degli OGM autorizzfall’'Unione europea.

5.1.2- Etichettatura Comee noto, gli alimenti GM possono essere immessirgrcato solo previo
rilascio di un’autorizzazione da parte della Consinse Europea, secondo la procedura stabilita
dal Reg. (CE) n. 1829/2003. Gli alimenti cosi aiztzati devono rispettare le condizioni e le
eventuali restrizioni riportate nell’autorizzazigria particolare debbono riportare in etichetta la
dicitura relativa alla presenza di OGM, “contiem®rie dell'organismo o nome dell'ingrediente)
geneticamente modificato”; in caso di OGM non dichti in etichetta , la dimostrazione da parte
dell’operatore di aver preso tutte le misure appad@ per evitare la presenza di materiale.

Si ritiene opportuno intensificare il controllo @etorretta tracciabilita ed etichettatura dei jttid

di provenienza extra UESiI raccomanda, pertanto, di verificare il rispettei requisiti di
tracciabilita (per esempio, il possesso della dantarione prevista all’art. 4 del regolamento CE
n. 1830 del 2003) e di etichettatura (per esempicaso di OGM non dichiarati, dimostrazione da
parte dell’operatore di aver preso tutte le misappropriate per evitare la presenza di materiale
GM, vedasi regolamento CE n. 1829 del 2003, artcathma 3).

5.1.3- Diagramma

Tracciabilita: Evidenza
Rif. Normativo

art. 3 Reg CE 1830/2003
art. 4 Reg CE 1830/2003

Il regolamento definisce la tracciabilitd degli ogome informazione- deve essere fornita per iscritto o
“la capacita di rintracciare ogm e prodotti ottérda| compresa nei documenti di accompagnamento di
ogm in tutte le fasi dellimmissione in commercinaterie prime, ingredienti, alimenti, mangimi e
attraverso la catena di produzione e distribuzione” contenere la precisa indicazione degli ogm
utilizzati. A tal fine sono stati elaborati i cid.
Principio base- in tutte le fasi della produzione|identificatori unici, da assegnare a ciascun ogm la
distribuzione, ciascun operatore che tratti prodoti presenza e autorizzata tollerata nella unione
contenenti o derivati da ogm deve fornire al susiveseuropea.
operatore della filiera una specifica informazioalk

riguardo. Obbligo di conservazione dei documerti gli
operatori devono conservare le informazioni

Rif. normativi relative ad acquisto e vendita dei materiali deti

Reg. (CE) n. 1830/2003, n. 1830/2003: un periodo di 5 anni a decorrere dalla transazione

-art. 4 comma 4 ; effettuata;

-art. 5 comma 1 - tra le suddette informazioni sono incluse:

- indicazione di ciascuno degli ingredienti
Reg CE 64/2004 stabilisce un sistema per |Gell'alimento ottenuti da OGM,;
determinazione e [l'assegnazione di “identificatotiidentificatore unico assegnato ad ogni OGM per
unici” da attribuire a ciascuno degli OGM autorizzendicarne la presenza e contraddistinguere lo
dall'Unione Europea; specifico evento di trasformazione oggetto
dell'autorizzazione all'immissione in commercio;

Etichettatura Prodotti destinati al consumatore -Dicitura relativa alla presenza di OGM, “contiene
finale o ai fornitori di alimenti per la collettivi ta (nome dell'organismo o nome dell'ingrediente)
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art. 12, c.2 Reg. CE 1829/2003- stabilisce la sodi
tollerabilita della c.d. Contaminazione accidentzgli

alimenti con ingredienti transegenici ; obbligo pke

produttore ad evidenziare la presenza di ogm se
superiori allo 0,9% del quantitativo dell'alimentd;di
sotto di tale soglia la contaminazione, in presefegi

opportuni accorgimenti tecnici volti a scongiuraré -Nel caso si riscontri un alimento del circu
nol

deve presumere accidentale, inevitabile
legittamente ignota anche allo stesso produttore.

igeneticamente modificato”;
-Tale obbligo non si applica agli alimenti ¢
rcontengono OGM autorizzati in proporzione

lsuperiore allo 0.9% degli ingredienti aliment
purché tale presenza sia accidentale o tecnicar
inevitabile

he
non
ari,
mente

ito
ncbévenzionale che contenga OGM in percentuale
inferiore 0 uguale a 0.9% si deve accertare,|con

art. 12, c.3- per stabilire se la presenza di naéespecifica indagine, se la presenza di OGM| sia
OGM sia accidentale o tecnicamente inevitabile, aigissificabile come accidentale o tecnicamente
oepratori devono essere in grado di dimostarre|iakb@itabile, ed in caso favorevole il campione é da
autoritd competenti di avere rpeso tutte el misctwasiderarsi regolare.
appropriate per evitarne la presenza -alimenti per lattanti- Relativamente alla presenza
di materiale derivato da ogm nei prodotti per
Rif . normativi lattanti e bambini nella prima infanzia, che deliogh
-Reg. (CE) n. 1829/2003; agli obblighi introdotti dai regolamenti 1829| e
-Reg (CE) n. 1829/2003 art. 12, comma 2, c. 3 5ocE830/2003 € lecito non segnalare nell'etichetta dei
di ogm non dichiarati, 'TOSA pud dimostrare di aMyaodotti in questione la presenza di ogm, qualora
preso tutte le misure appropriate per evitare éggmzaquesta sia accidentale e non superi lo 0,9%
di ogm
Non conformita -Si ricorda che la presenza di OGM superiore |allo
Rif. Normativo 0,9% in alimenti o mangimi non etichettati con
-D.lgs n.70 del 21 marzo 2005. indicazione di presenza di ogm, € da considerarsi
Le violazioni alle disposizioni dei regolamenti GElirregolare e, pertanto, vanno comminate le sanzioni

1829 del 2003 e n. 1830 del 2003 ed, in particpklie
prescrizioni relative all’autorizzazione e ai resjtidi
tracciabilita e di etichettatura sono sanzionate
decreto legislativo n. 70 del 21 marzo 2005.

Per le produzioni biologiche si rammenta che siliap
il regolamento CE n. 834 del 28 giugno 200#&lativo
alla produzione biologica e all’etichettatura deagwtti
biologici e che abroga il regolamento CE n. 209P
1991. In tale settore vige il divieto di impiego@GM
e/o prodotti derivati da OGM, con una soglia
tolleranza pari allo 0,9% degli ingredienti alinem
considerati individualmente o degli alimenti castit
da un unico ingrediente, purché tale presenz
accidentale o tecnicamente inevitabile.

previste daDlgs n.70/2005.

da

de

di

sia

5.1.4 Il numero e la tipologia dei contro

lli documemtadi identita e materiali senza

campionamento per le analisi di laboratorio vengoportati nella tabella seguente . Tale tipo di
controllo sara orientato, secondo le definizio@i gportate:

allesame dei documenti commerciali e,

se del cdsbdocumenti richiesti dalla normativa

in materia di alimenti che accompagnano la paftibatrollo documentale);

all'ispezione visuale per assicurare che

i cedtfio altri documenti di accompagnamento

della partita coincidano con I'etichettatura e daontenuto della partita stessa (controllo di

identita);
al controllo dell’alimentomediante cont

rolli sui mezzi di trasporto (eventuale), sugl

imballaggi, sull’etichettatura e sulla temperatsempre) ed ancora (eventualmente)
qualsiasi altro controllo necessario per verific@reonformita alla normativa in materia di

alimenti (controllo materiale).
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5.1.5- Tabella ispezioncontrolli documentali e d'identita pressdeposito e magazzinaggio
all'ingrosso o industriali di materie prime alloagi sfuso e verso le grandi attivita distributive
(piattaforme) dove il controllo dovra riguardangrodotti finiti trasformati e composti.

ANNO 2015 ANNI
| semestre Il semestre 2016 2017 2018
AV N.1 n.1
BN N.1 n.1
CE N.2 n.2
NA1 N.2 n.2
NA2 N.2 n.2 n.26 n.26 n.26

6-- Indicazioni per il laboratorio di controllo uff iciale

L'IZS del Mezzogiorno in qualita di Laboratorio dgsato al controllo ufficiale per la ricerca della
presenza di OGM negli alimenti e coinvolto dallatévita regionale responsabile nella fase di
programmazione dei piani di controllo per quangmarda:

» le modalita di realizzazione dell'attivita di coofo;

* la ripartizione uniforme nell’arco dell’anno deinopioni volta ad evitare sovraccarichi
nell’attivita analitica concentrati in particolanegli ultimi mesi dell’anno;

» l'autorizzazione di nuovi eventi di trasformazioaelella disponibilita di nuovi metodi di
rilevazione e materiali di riferimento. A tale pomito si raccomanda di consultare il
registro comunitario degli alimenti e mangimi gecetnente modificati disponibile in rete
al sito della DG SANCQ http://ec.europa.eu/foodafgm_register/index_en.cfmonché
il sito del’EURL http://gmo-crl.jrc.ec.europa.eu

Allo stato attuale i controlli sono mirati principgente all’analisi di tutti gli eventi di
trasformazione della soia e del mais autorizzati,iguali sono disponibili materiali di riferiment

e metodi analitici validati dal Laboratorio europ#aiferimento. Gli eventi autorizzati sul ternito
della UE a dicembre 2014 risultano n. 37 eventirdals, compresi eventi ibridi, 7 eventi della
soia, 8 di cotone, 3 di colza, 1 barbabietola eatata Tenuto conto perd che, nel tempo, nuovi
OGM vengono autorizzati in sede comunitaria i cgiitdevono essere integrati con la ricerca dei
nuovi prodotti autorizzati.

Viceversa solo in pochi casi e possibile effettuzsmpionamenti ed analisi per la ricerca di
OGM non autorizzati, poiché generalmente non saspodibili i metodi analitici e/o i materiali di
riferimento per questo tipo di controllo.Fanno etoee alcune varieta di riso geneticamente
modificato non autorizzate, oggetto di decisionmomitarie e per le quali sono state definite e
divulgate specifiche indicazioni tecniche. In paotare, per i controlli riguardanti il riso GM
LL601, si ricorda che nella Decisione 2010/315/Ujr€visto che si predispongano campionamenti
casuali e analisi ad un livello adeguato a venédéassenza dal mercato di prodotti a base di riso
contenenti, composti da o derivati dall’organisnmeneticamente modificateLL RICE 601», in
conformita del Reg. (CE) n. 178/2002.

Relativamente ai controlli per la ricerca di eveditiriso GM non autorizzati provenienti
dalla Cina, dovranno essere seguite le indicaZanite dalla Decisione sulle misure di emergenza
riguardanti riso geneticamente modificato non amtatto in prodotti a base di riso di origine cinese
e che abroga la Decisione 2008/289/CE, in via 8bjpoazione, che prevede un controllo analitico
del 100% delle partite presentate all'importazione.

Infine, si conferma I'attivita di controllo sull’@nto di lino GM non autorizzato, FP967, di origine

canadese, secondo le indicazioni fornite dal Memgstdella Salute con la nota prot. 35405 del 7
dicembre 2009.

6.1- Indicazioni sui campionamenti

Le linee guida ministeriali raccomandano che Vd#i di campionamento sia effettuata
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principalmente negli stabilimenti di produzione alimenti e sia rivolta anche al controllo delle
materie prime e dei prodotti intermedi. Anche na$a di campionamento di prodotti finiti, tale
prelievo dovra essere effettuato preferibilmentespo le aziende di produzione, in quanto una
maggiore disponibilita di prodotto consente un ceam@mento piu rappresentativo ed e piu facile
risalire alla materia prima che costituisce il patid finito oggetto di campionamento.

Le materie prime e gli ingredienti oggetto di caam@mento dovranno principalmente contenere,
essere costituiti o derivare da soia, mais, ristza; cotone e lino.

Si conferma l'importanza dell'attivita di contmoBulla materia prima e all'importazione, in quanto
il controllo effettuato a monte della filiera evitghe eventuali prodotti non conformi siano
commercializzati sul territorio. Le materie pringd, ingredienti e i prodotti da campionare devono
principalmente contenere, essere costituiti 0 degiva soia, mais, riso, colza cotone lino .

Nel verbale di prelievo (all.n..) andranno cornetésmte compilate le parti appositamente introdotte
relative a questo tipo di campionamento.

7- Ripartizione dei campioniNel presente Piano, la numerosita complessiva gpéatizione
territoriale dei campioni tiene conto dei risultakelle attivita di controllo svolte nel triennio
precedente e del numero di insediamenti produitivciascuna AA.SS.LL. relativi ad attivita
economiche di interesse ai fini del controllo u#ile di alimenti GM (fonte: ISTAT - 9° censimento
generale dell'industria e dei servizi 2011). Il renm di campioni per ASL e per tipologia di
prodotto alimentare € distribuito in modo da garantla rappresentativita degli alimenti
maggiormente diffusi a livello nazionale.

Fermo restando che il numero minimo di campioniedegsere comunque garantito, le Autorita
competenti Locali, qualora necessario, possoniaregrin funzione della propria realta industriale,
le matrici e il numero di campioni.

Per una prevalenza di non conformita stimata imtato 0,5% (sulla base dei risultati del
piano 2009-2011), il numero di campioni da prelevsul territorio regionale per rilevare, con una
probabilita del 95%, almeno una non conformita g peb7. Tale numero, approssimato a 60 (si
veda l'All. 2 del Piano Nazionale 2015-2018), etcstapartito tra le diverse AASSLL in
proporzione alla percentuale di imprese preselitedo locale rispetto al totale regionale.

Nella Tabella sottostante, sono individuate le @pali matrici, gli alimenti da sottoporre al
controllo (vedi All 3 del Piano nazionale 2015-2D1&5li ingredienti e i prodotti da campionare
devono contenere, essere costituiti 0 derivareo@a mais e riso(per quest'ultimo si raccomanda di
indirizzare i controlli sui prodotti riportati nelldecisioni comunitarie n. 2006/601/CE e relative
modifiche e n. 2008/289/CE).

Il numero minimo di campioni da effettuare sul itemio regionale é stabilito in n. 60. Si consiglia
qualora possibile, di campionare prevalentementieneaprime o prodotti confezionati a livello di
produzione o grande distribuzione, ad esempio nzagadi stoccaggio, escludendo la piccola
produzione artigianale con vendita diretta al comstore finale. A questi prodotti deve essere
dedicato per quanto possibile almeno il 60% déiah di campionamento.

7.1-- Luogo e momento del controlld controlli sono effettuati presso le struttureptdoduzione,
trasformazione e distribuzione di prodotti alimentaontenenti mais/soia, con particolare
attenzione alle industrie che producono alimengtetici destinati ai celiaci, privilegiando i
controlli sulle materie prime utilizzate dalle iredde alimentari piuttosto che sui prodotti finiti.

7.1.2- Tabella Ripartizione campioni presso stabrhenti di produzione e/o distribuzione-
L'attivita di controllo e effettuata dai Dipartintedi Prevenzione -Servizi SIAN delle AASSLL.

I numero di campioni indicato deve essere intesme il numero minimo di campioni da
effettuarsi per ogni anno, a meno di modifichetegnazioni del presente Piano.

Il totale dei campioni da prelevare e la loro digtzione per ogni ASL € cosi articolato:

Matrici: Materie prime e Intermedi di lavorazione a base di mais, soia e riso

A 1 - Granella di mais
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A 2 -farina semplice e mista
A3 - amido di mais
A4 -granella di soia
A5- farina semplice e mista di riso
AB- riso
A7- Altro (es. patate, barbabietola, colza e semi )i
ANNO 2015 ANNO ANNO ANNO
2016 2017 2018
ASL | SEMESTRE Il SEMESTRE
AV 2 a scelta tra A1-A4 1 a scelta tra A2-A4
BN 2 a scelta tra A1-A4 1 a scelta tra A1-A2
CE 3 a scelta tra A1-A6 3 a scelta tra A2-A6
NA1 3 a scelta tra A5-A6 2 a scelta tra A1-A2
NA2 3 a scelta tra A1-A2 3 a scelta tra A1-A3
NA3 3 a scelta tra A2-A6 3 a scelta A5-A6
SA 4 a scelta tra A1-A2-A5 4 a scelta tra A3-A5-A6
Totali n.20 n.17
semestri
Totale n. 37 n.37 n.37 n.37
complessivo
*Nota- il campionamento deve essere effettuato solo 8o gasiduali e solo in assenza o difficolta a

reperire le materie prima a base di mais, soiace ri

7.1.3- Campionamenti:Prodotti finiti, trasformati

magazzinaggio
a) I campionamento di prodotti finiti € preferibile che avvenga presso le aziende diyzione,
cio in quanto la maggior disponibilita di prodottonsente un campionamento piu rappresentativo
ed €& piu facile risalire alla materia prima che titoisce il prodotto finito oggetto del
campionamento.
b) Il campionamento effettuato al dettagliopud rappresentare un punto critico, in quanto il
risultato ottenuto dall’analisi condotta su unagsia confezione o su un numero limitato di
confezioni, in alcuni casi, pud non essere rappiteasigo del lotto di appartenenza. Oltre a cio per
alcuni prodotti processati, come ad esempio oliecéine, i controlli analitici possono risultare
impraticabili.Pertanto, si richiama l'opportunita atientare l'attivita dei controlli effettuati al
dettaglio prevalentemente all'aspetto documentdigdentita dei prodotti commercializzati.

7.1.4- Tabella

Matrici: Prodotti finiti a base di mais, soia e rio

e composti presso produzione e

B.1 pasta di mais e/o riso

B.2 prodotti panetteria

B.3 prodotti prima colazione(fiocchi di cereali, esli)

B.4 integratori alimentari (barrette dieteticheasé di soia o mais)

B.5 ortaggi e derivati (mais dolce e soia cottigcatolati), pannocchiette di mais

B.6 radici e tuberi (patate cotte, fecola di pagtate

B.7 legumi e semi oleaginosi (semi di lino, di @ldi cotone)

B.8 latte vegetale e derivati (di riso o soia; faggio di soia, besciamella, yoghurt di soia, tofu)

B.9 prodotti per lattanti e bambini (latte vegetakmenti a base di cereali, biscotti, pasta, cemagzzati)
B.10 preparazioni gastronomiche (hamburger di saise e condimenti)
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ASL Anno 2015 Anno Anno Anno
2016 2017 2018
| semestre Il semestre
AV 2 a scelta tra B1 -B4 2 a scelta tra B2-B3*
BN 2 a scelta tra B1-B4 1 a scelta tra B1-B2
CE 2 a scelta tra B1-B9 2 a scelta tra B2-B9
NA1 2 a scelta tra B6-B9 1 a scelta tra B1-B2
NA2 2 a scelta tra B1-B2 2 a scelta tra B1-B3*
NA3 2 a scelta tra B6-B8 2 a scelta tra B10
SA 3 a scelta tra B2-B5:3 a scelta tra B3*-B5-
B10 B10
TOTALI N.15 N.13
N.28 N.28 N.28 N.28

- tra i prodotti finiti, evitare gli omogeneizzatigli alimenti composti da piu cereali (al massiom» o due
cereali); non campionare prodotti contenenti déatine di soia (es. Cioccolato);

- i campioni indicati con asterisco vanno prelewati circuito biologico

ATTENZIONE: e tassativo rispettare il numero di campioni p&vper singolo semestre. Non é possibile
recuperare eventuali ritardi nel secondo semestr@on per serie e motivate condizioni di impos&ibad
eseguire le attivita di campionamento.

7.1.5- Metodo di campionamentoie modalita di prelievo dei campioni per il corlioufficiale
degli alimenti GM sono riportate nella Raccomandagi2004/787/CE recante orientamenti tecnici
sui metodi di campionamento e di rilevamento d€BM nel quadro del Reg. (CE) 1830/2003
(vedi allegato al “Piano Nazionale di controlldicible sulla presenza di Organismi geneticamente
modificati negli alimenti 2015-18", che riporta afte indicazioni fornite dallIstituto superiore di
sanita sulle modalita di campionamento da seg@learso dei controlli).

Tuttavia il Piano nazionale prevede la possibditapplicare anche strategie di campionamento
alternative a quelle raccomandate; ritenendo chimd&azioni riportate nel Regolamento (CE)
401/2006 relativo ai metodi di campionamento e rdiligi per il controllo ufficiale dei tenori di
micotossine nei prodotti alimentari possano essereadeguato riferimento alternativo. Per |l
campionamento sara necessario utilizzare il faésimel verbale di prelievo allegato al Piano
nazionale 2009-2011. (Per i metodi di campionantangi riferimento all'All.4 del Piano Nazionale
2015-2018).

Per quanto riguarda le matrici con distribuzioneogenea di OGM nel prodotto e quelle con
distribuzione non omogenea si riporta la Tabella leandicazioni specifiche:

7.1.6- Tabella : Distribuzione omogenea/non omogeaei OGM nei prodotti

Distribuzione omogenea di OGM nel prodottoDistribuzione non omogenea di OGM nel prodotto
(Nota)

Prodotti che richiedono| Prodotti che richiedono
macinazione+ omogeneizzazione
omogeneizzazione

Farine di mais, di riso e miste; Granelle, mais pecola di patate, farine | e
popcorn, granturco dolc@occhi

(granella di mais)

Pasta: vermicelli, gnocchi di mais e riso riso

Prodotti da forno. Pane, crachers, gallette, bisdotFiocchi di cereali, muesli,
mais riso e miste; barrette, pancackes palline di cereali
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Granellasdia, semi di
lino, semi di colza, sem
di cotone

Leguni e semi oleaginosi: farina di soia

Ortaggi e  prodotti
derivati: mais dolce
soia cotti e inscatolat
anche nelle insalate
miste, pannocchiette (di
mais;

Radici e tuberi.
patate, patate cotte

d
a-1

D

D

Latte vegetale e prodotti derivati: Latte/bevand
riso; Latte/bevanda di soia; formaggio di sp
besciamella, yoghurt di soia, tofu

Prodotti per bambini: Latte vegetale liquido o in
polvere, aliemnti a base di cereali, biscotti, aast
omogeneizzati

Integratori alimentari: barrette dietetiche a base
soia 0 mais

Preparazioni gastronomiche: hamburger di soia,
spezzatino di soia, bocconcini, salse e condimenti
Nota : L'esecuzione di campionamento al dettaglio a/rebbe essere effettuata principalmente sui
prodotti omogenei indicati nella colonna 1 delle mitrici .

8- Modelli di verbale- Il Piano nazionale sulla presenza di organismi giesm®ente modificati
prevede due distinti modelli di verbale : il prir(@ll. 6) per il prelievo dei campioni e , il seaim

(All 6 bis) relativo al modello di verbale per laamnazione/omogeneizzazione dei campioni da
allegare al verbale di campionamento.

8.1- Gestione non conformita

Qualora l'esito analitico dei campioni effettuatidenzi una non conformitd, il Dipartimento di
Prevenzione delllASL- Servizi SIAN comunica tempashente alla Regione- Settore Assistenza
Sanitaria, le attivitd espletate di propria competeassieme al referto e alla copia del verbale di
prelievo .

In presenza di positivita per OGM in alimenti deati al circuito biologico il prodotto dovra essere
ritirato dal commercio con segnalazione all'Autogiudiziaria e all'organo di certificazione.

Per I'elenco completo della normativa comunitarreaeionale fare riferimento all' All. 1 del Piano
nazionale 2015-2018.

9- Modalita di rendicontazione, verifica e feedback

E' attualmente disponibile il sistema applicativduppato dal CROGM per l'inserimento dei dati
sui controlli del primo semestre entro il 31 lugkodel secondo semestre entro il 31 gennaio
dell'anno successivo a quello a cui si riferisco@mntestualmente i dati sono messi a disposizione
delle Regioni che li esaminano e li validano al sirae entro febbraio.

9.1- Tabella trasmissione datiLe Autorita coinvolte nella trasmissione dei datvdno rispettare
le scadenze di seguito riportate.

TRASMISSIONE DATI | SEMESTRE Il SEMESTRE
CROGM 31 SETTEMBRE 31 MARZO
1ZS 31 LUGLIO 31 GENNAIO
REGIONE 31 AGOSTO 28 FEBBRAIO
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L'lZS del Mezzogiorno, in qualita di Laboratoriosignato al controllo ufficiale carica sul
sistema applicativo CROGM i dati relativi al primemestre dell’anno entro il 31 luglio e quelli del
secondo semestre entro il 31 gennaio dellanno essteo a quello cui si riferiscono.
Nell'inserimento dei dati nel suddetto applicatival, fine di una corretta rendicontazione, si
raccomanda al laboratorio di prestare particoléenaione alle seguenti informazioni, che devono
essere sempre presenti:

» corretta attribuzione del campione al circuito bgito o convenzionale;

* informazione sulla conformita/non conformita;

Il responsabile del Piano La Direzione Generalelgpdiutela della Salute- UOD 03 valida i dati
entro il successivo mese di agosto, per i datitivelal primo semestre, e di febbraio, per i dati
riferiti all'intero anno, e li invia al Ministeroalla Salute.

I CROGM elabora i dati e li trasmette al Ministatella Salute entro il mese di settembre, per
le attivita relative al primo semestre, ed entr@lilmarzo, per le attivita relative all’intero anno

Infine, anche il dato riassuntivo delle attivita dbntrollo di tipo documentale effettuate
annualmente sara comunicato al Ministero della t8alun modo tale che queste informazioni
possano essere inserite nella relazione finale.

Il Ministero della Salute redige entro giugno, aulllase dei dati ricevuti, un rapporto annuale
che comprende una valutazione complessiva detatsed eventuali indicazioni correttive anche ai
fini di una razionalizzazione dei controlli uffitidetto rapporto viene inserito nella relazione
annuale del PNI, inviato alla Commissione europqaulgblicato sul sito ufficiale del Ministero
della salute.

9.1.2- Validazione dati

La validazione viene effettuata con le seguenti atitad i dati inseriti dall'lZS del Mezzogiorno
vengono verificati tramite confronto con quelli idr dalle Aziende Sanitarie Locali; nel caso
vengano rilevate discrepanze tra i due set di BaRegione Campania, con il supporto dell'lZS del
Mezzogiorno e delle Aziende Sanitarie Locali ingsede, identifica eventuali errori o omissioni e,
se necessario, richiedono al CROGM di apportarecderezioni 0 integrazioni opportune.
Nellambito della convalida dei dati, nel caso vang riscontrate non conformita durante
l'ispezione o in esito al controllo analitico, vem indicati i provvedimenti adottati.

A seqguito di questa fase di verifica e di eventuatifica, la Regione Campania segnala
'avvenuta validazione dei dati al Ministero dellute ed al CROGM. Quest'ultimo procede
quindi ad elaborare i dati precedentemente valdkdta Regione Campania e li trasmette, in forma
aggregata, al Ministero della Salute.

9.1.3-Recapiti dei referenti per I'attuazione del pesente Piano presso Regione Campania
Direzione Generale per la Tutela della Salutecedrdinamento del Sistema Santario regionale-
uoD 03
Centro Direzionale, Is. C3- Napoli
Coordinatore del Piano
Dr. M. Vasco
tel. 081.7969426; dg.04@pec.regione.campania.it

Referente
Dr.ssa Dalila Ascoli
tel 081.7969601; d.ascoli@regione.campania.it

9.1.4- Recapiti dei referenti per l'attuazione delpresente Piano presso il Ministero della
salute, il CROGM e I'lSS:

Ministero della salute

Direzione generale per l'igiene e la sicurezzaiddghenti e la nutrizione (DGISAN) - Ufficio VI
Viale G. Ribotta, 5 - 00144 Roma
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- Dott.ssa Elvira Ceceree-cecere@sanitaltel.0659946566
— Dott.ssa Anna Rita Mosettiar.mosetti@sanita.iel. 0659946122

9.1.5- CROGM/LNR

Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca di @QiGloratorio nazionale di riferimento

Istituto Zooprofilattico del Lazio e della Toscana

via Appia Nuova 1411, 00178 Roma

- Dott. Demetrio Amaddeodemetrio.amaddeo@izsltTel. 0679099450, Fax 0679340724
— Dott. Ugo Marchesi ugo.marchesi@izslt.ifel./Fax 0679099450

9.1.6-Istituto Superiore di Sanita- Dipartimento di Sanita Pubblica Veterinaria e zaa
Alimentare
Reparto OGM e xenobiotici di origine fungina
Viale Regina Elena, 299 00161 - Roma
Fax: 06 49902363
— Dott. Carlo Brera <arlo.brera@iss.itel.: 0649902377 Fax 0649902363
— Dott.ssa Roberta Onorreberta.onori@iss.itel.: 0649902031 Fax 0649902363
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Allegato 2
NORMATIVA QUADRO
Regolamento (CE) n. 1829/2008el 22 settembre 2003: regolamento del Parlameuntopeo e del Consiglio relativo
agli alimenti e ai mangimi geneticamente modificgiubblicato nella G.U.U.E. 18 ottobre 2003, r268).
Regolamento (CE) n. 1830/2003lel 22 settembre 2003: regolamento del Parlamentopeo e del Consiglio
concernente la tracciabilita e I'etichettatura djamismi geneticamente modificati e la tracciabildi alimenti e
mangimi ottenuti da organismi geneticamente madlificnonché recante modifica della direttiva 208ICE.
(pubblicato nella G.U.U.E. 18 ottobre 2003, n. I18P6
Regolamento (CE) n. 65/2004el 14 gennaio 2004: regolamento della Commissadeestabilisce un sistema per la
determinazione e l'assegnazione di identificatoiciuper gli organismi geneticamente modificatiulfplicato nella
G.U.U.E. 16 gennaio 2004, n. L 10).
Regolamento (CE) n. 641/2004lel 6 aprile 2004: regolamento della Commissioeeante norme attuative del
regolamento (CE) n. 1829/2003 del Parlamento ewaropedel Consiglio per quanto riguarda la domanda di
autorizzazione di nuovi alimenti e mangimi genetieate modificati, la notifica di prodotti preesistiee la presenza
accidentale o tecnicamente inevitabile di matemgpeeticamente modificato che e stato oggetto divaiutazione del
rischio favorevole. (pubblicato nella G.U.U.E. #2004, n. L 102).
Regolamento (CE) N. 1981/200€el 22 dicembre 2006: regolamento della CommissBuike regole dettagliate per
I'attuazione dell'articolo 32 del regolamento (QOk)1829/2003 del Parlamento europeo e del Congiglaiivamente
al laboratorio comunitario di riferimento per glrganismi geneticamente modificati. (pubblicato ae®.U.U.E.
23.12.2006 n. L 368)
Regolamento di esecuzione della Commissione (UE) N20/2014del 7 febbraio 2014 che modifica il regolamento
(CE) n. 1981/2006 sulle regole dettagliate pertdatione dell'articolo 32 del regolamento (CE) 829/2003 del
Parlamento europeo e del Consiglio relativamentdahbratorio comunitario di riferimento per gli @mysmi
geneticamente modificati. (pubblicato nella
G.U.U.E. 8.2.2014 n. L 39)
Regolamento di esecuzione (UE) N. 503/201&I| 3 aprile 2013: regolamento della Commissioekativo alle
domande di autorizzazione di alimenti e mangimiegieamente modificati in applicazione del regolatoefCE) n.
1829/2003del Parlamento europeo e del Consiglio e che nwadifiregolamenti (CE) n. 641/2004 e n. 1981/2006.
(pubblicato nella G.U.U.E. 8.6.2013 n. L 157)
Normativa sul campionamento
Raccomandazione n. 2004/787/CE del 4 ottobre 200d4ccomandazione della Commissione relativa agintamenti
tecnici sui metodi di campionamento e di rilevagiategli organismi geneticamente modificati e deiemali ottenuti
da organismi geneticamente modificati come talootenuti in prodotti, nel quadro del regolament&)@. 1830/2003
(pubblicata nella G.U.U.E. 24 novembre 2004, n4B)3
Regolamento (CE) n. 401/200@lella Commissione del 23 febbraio 2006 relativanaitodi di campionamento e di
analisi per il controllo ufficiale dei tenori di gotossine nei prodotti alimentari. (pubblicato auazzetta Ufficiale
della Comunita Europea del 9 marzo 2006, n. L70)
Regolamento (UE) n. 519/2014lella Commissione, del 16 maggio 2014, che madificregolamento (CE) n.
401/2006 per quanto riguarda i metodi di campiorm@meer le grandi partite, per le spezie e glignaori alimentari, i
criteri di rendimento per le tossine T-2 e HT-2er fa citrinina, nonché i metodi di analisi di smang. (pubblicato
sulla Gazzetta ufficiale dell’'Unione europea, délmaggio 2014 n. L 147).
Decreto del Presidente della Repubblica n. 327266)3/1980 Regolamento di esecuzione della L. 30leap962,
n.283 , e successive modificazioni, in materia idtiglina igienica della produzione e della vendielle sostanze
alimentari e delle bevande. (pubblicato sulla Gaazdfficiale Italiana n. 193 del 16/07/1980)
CODEX GENERAL GUIDELINES ON SAMPLING: CAC/GL 50-2004
www.codexalimentarius.net/download/standards/1034G 050e.pdf
Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs — Methaifsanalysis for the detection of genetically maogtifi
organisms and derived products — Sampling stragegie
UNI EN ISO 24333:20D Cereals and cereals products - Sampling
Linee guida DGSANCO“Guidance document for the sampling of cerealsiigcotoxins”
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/coirtamts/guidance-sampling-final.pdf
Regolamento (CE) N. 669/200%ella Commissione del 24 luglio 2009 recante mitaladli applicazione del
regolamento (CE) n. 882/2004 del Parlamento eurepia Consiglio relativo al livello accresciutoadintrolli ufficiali
sulle importazioni di alcuni mangimi e alimentiatigine non animale e che modifica la decisione62804/CE della
Commissione. (Pubblicato sulla Gazzetta ufficia#é’dnione europea, del 25 luglio 2009 n. L 194)
Decreto legislativo 27 gennaio 1992, n. 109 coremtinl'etichettatura, la presentazione e la puliBlidei prodotti
alimentari (Pubblicato su Gazzetta Ufficiale n.&9 17-2-1992 - Supplemento Ordinario n. 31).
Normativa sanzionatoria
Decreto legislativo n. 70 del 21 marzo 2005: disposi sanzionatorie per le violazioni del regolarte (CE) n.
1829/2003 e del regolamento (CE) n. 1830/2003.tivelagli alimenti ed ai mangimi geneticamente niiwaiti
(pubblicato nella G.U.R.I. 29 aprile 2005, n. 98)
Normativa Controllo ufficiale
Regolamento (CE) n. 882/2004del 29 aprile 2004: relativo ai controlli ufficialtesi a verificare la conformita alla
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normativa in materia di mangimi e di alimenti eeatlorme sulla salute e sul benessere degli an{pathblicato nella
G.U.U.E 30 aprile 2004, n. L 165).

Regolamento (UE) n. 208/201tlella Commissione, del 2 marzo 2011, che modifigdebato VIl del regolamento
(CE) n. 882/2004 del Parlamento europeo e del @basi regolamenti della Commissione (CE) n. 1802 e (CE) n.
737/2008 per quanto riguarda gli elenchi e i nomiildboratori di riferimento dell’'Unione europegubblicato nella
G.U.U.E. 3 marzo 2011, n. L 58) Decreto legislativd 93 del 6 novembre 2007: attuazione dellatiree2004/41/CE
relativa ai controlli in materia di sicurezza alimare e applicazione dei regolamenti comunitarimetlesimo settore.
(pubblicato nella G.U.R.I. 9.11.2007 suppl. ord228)

Decreto 22 dicembre 2009designazione di “Accredia” quale unico organismaioale italiano

autorizzato a svolgere attivita di accreditamentigdanza del mercato. (pubblicato nella G.U.R6.gennaio 2010 n.
20)

Decreto 22 dicembre 2009prescrizioni relative all'organizzazione ed alZionamento dell’'unico

organismo nazionale italiano autorizzato a svolgat®it ] di accreditamento in conformita al regolamento X@E
765/2008. (pubblicato nella G.U.R.l. 25 gennaio®€119)

Decreto ministeriale del 8 maggio 20Q2stituzione nuovi centri di referenza nazionadl settore

veterinario. (pubblicato nella G.U.R.l. 22 magg@2, n. 118).

Decisioni comunitarie su misure d’emergenza

Decisione della Commissione che abroga la decis2®06/601/CE che reca misure d’emergenza relaliveganismo
geneticamente modificato non autorizzato LL RICH 6@i prodotti a base di riso e che prevede il ¢angmento
casuale e I'analisi volti ad accertare I'assenztaldi organismo nei prodotti a base di riso (2018/3E) (pubblicata
nella G.U.U.E. 9.6.2010 n. L141)

Decisione di esecuzione della Commissiomecante misure di emergenza relative alla presdndao geneticamente
modificato non autorizzato in prodotti a base dioriprovenienti dalla Cina e che abroga la Deciside#ia
Commissione 2008/289/CE (2011/884/UE) (pubblicatiarG.U.U.E. 23.12.2011 n. L343)

Decisione di esecuzione della Commissioneld.3 giugno 2013 che modifica la decisione di ezmne 2011/884/UE
recante misure di emergenza relative alla presdndao geneticamente modificato non autorizzatopnedotti a base
di riso originari della Cina (2013/287/UE) (publalia nella G.U.U.E. 14.6.2013 n. L162)

Normativa produzione biologica

Regolamento (CE) N. 834/200del 28 giugno 2007: regolamento del Consigliotiedaalla produzione biologica e
all'etichettatura dei prodotti biologici e che abaoil regolamentdCEE) n.

2092/91 e successive modifiche. (pubblicato nelld.G.E.20.7.2007 n. L 189)
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Allegato 3
METODI DI CAMPIONAMENTO
Le procedure e le definizioni di seguito riportaieriferiscono esclusivamente al campionamentolaer
verifica della tracciabilita e dell’etichettaturagli OGM autorizzati ai sensi delle normative CE292003 e
CE1830/2003.
Per il campionamento di partite/lotti per la veifidella presenza di OGM non autorizzati € neciessar
seguire piani di campionamento specifici.
DEFINIZIONI
Lotto
Si definisce lotto una quantita definita di mera®dotta in condizioni che si presume siano uniformi
(CODEX CAC/GL 50/2004).
Per i prodotti confezionati, per lotto si intende imsieme di unita di vendita di una derrata alitaes
prodotte, fabbricate o confezionate in circostapzaticamente identiche. (d.lgs 109/92 e successive
modifiche)
Partita
Si definisce partita un quantitativo identificabileprodotto alimentare, consegnato in una soléayqler il
quale e accertata dall'addetto al controllo uffieita presenza di caratteristiche comuni qualiidioe, la
varieta il tipo di imballaggio, I'imballatore, Igpsditore o la marcatura. (Regolamento CE/401/2006).
Una partita puo essere formata anche da piu lsttitanto, nellambito delle attivita di campionarten
devono essere campionate partite formate da ursscstetto o deve essere individuata una sottopartit
formata da prodotti di uno stesso lotto.
Nell’ambito dei controlli allimportazione, si appé la definizione del Regolamento (CE) N. 669/2068
definisce una partita come una quantiti qualsiasi mangime o alimento di origine nonnaale elencato
nell’'allegato | del regolamento, avente la medesalagse o descrizione, coperto dagli stessi doctimen
convogliato dagli stessi mezzi di trasporto e proeete dagli stessi paesi terzi o dalla stessa plaessi.
Sottopartita
Porzione di una grande partita designata per essfi@osta a campionamento; ciascuna sottopddita
essere fisicamente separata e identificabile. (Reggento CE/401/2006 e successivi emendamenti).
Campione elementare (CE) o incrementale (CI)
Quantitativo di materiale prelevato in un solo pudélla partita/lotto o della sottopartita.
Campione globale (CG)
Campione ottenuto riunendo tutti i campioni eleraentrelevati dalla partita/lotto o dalla sottojart
Campione ridotto
Parte rappresentativa del campione globale, otlemediante riduzione di quest'ultimo.
Aliquota
Parte del campione ridotto o del campione globatlegeneizzato o macinato, qualora necessario.

INTRODUZIONE

Le modalita di prelievo dei campioni per il conteolifficiale degli alimenti GM riportate in questo

allegato, si basano su:

* la Raccomandazione 2004/787/CE recante orientantecnici sui metodi di campionamento e di
rilevazione degli OGM, la cui immissione in commiere stata autorizzata, e dei materiali ottenutDdzM
come tali o contenuti in prodotti, nel quadro degBlamento CE/1830/2003.

« il Regolamento CE/401/2006, relativo ai metodcaimpionamento e di analisi per il controllo uffiei dei
tenori di micotossine nei prodotti alimentari edgiiccessivo Regolamento (UE) N.519/2014 che |@rmate
per quanto riguarda i metodi di campionamento parandi partite di cereali. Inoltre il Regolamefiti)

N. 519/2014 introduce nell’allegato 1 i metodi dingpionamento per partite molto grandi immagazzionate
trasportate con modalita che non permettono iligrel di campioni da tutta la partita e prevede
l'applicazione delle linee guida DGSANCO “Guidanc®cument for the sampling of cereals for
mycotoxins” a cui fa esplicito riferimento (art.L@me documento di orientamento.

* Nota tecnica UNI CEN/TS 15568 Foodstuffs — Methanf analysis for the detection of genetically
modified organisms and derived products — Sam@ingtegies.

Le modalita di campionamento condizionano in moéteninante le successive procedure di controllo
analitico, quindi I'attuazione di buone pratichecdimpionamento € uno strumento indispensabile\iere
contestabili vizi procedurali.

| requisiti fondamentali del campionamento sonagalagpresentativita e la praticabilita.

Un campione rappresentativo viene realizzato méglicimpiego di attrezzature e procedure che cotasen
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di prelevare un numero congruo di campioni elemenliapeso adeguato (grandezza) da tutte le zohe de
lotto. Si deve inoltre considerare sia la tipolodianatrice su cui si interviene (caratteristicipedfiche di
granulometria e di compaosizione), sia la distribng (omogenea o0 meno) dell'analita nella massa.
MODALITA’ DI CAMPIONAMENTO

Le modalita di campionamento, riportate in quediegato e negli schemi delle tabelle riepilogative 2,
prendono in considerazione le difficolta riscorgraell'applicazione della Raccomandazione

CE/787/2004 che riguardano essenzialmente 'omopesaone del campione globale per partite supiesior
100 t (CG >10kg) e la realizzazione e la gestioeecampioni che concorrono a costituire il campione
globale.

Pertanto, per grandi partite o lotti, le dimensiat@l campione globale ed il numero dei campioni
incrementali vengono definiti in base al RegolaradDE/401/2006 e successivi emendamenti.

Viceversa, per partite/lotti di prodotti sfusi infai a 100 t, si pud utilizzare la Raccomandazione
CE/787/2004.

Inoltre il DPR 26 marzo 1980, n. 327 viene appbcasclusivamente nell’ambito delle procedure per la
formazione delle aliquote di legge e non comeiniento per il prelievo dei campioni.

Le procedure di campionamento descritte si appticaon diverse modalita, sia ai prodotti sfusi ahguelli
confezionati.

Le modalitd operative di prelievo dei campioni edetari devono essere conformi ai principi generali
riportati nella norma 1SO 24333:2010. In particelamel caso di campionamenti di prodotti sfusi in
movimento (campionamento dinamico), il periododte prelievi successivi deve essere definito i ladia
velocia di scarico/carico della merce. Gli intelive@mporali di campionamento tra un CE ed il sssbe
sono determinati secondo la formula:

intervallo di campionamento (minuti) = Durata deBoarico (in minuti) /N. di CE

In caso di campionamento di tipo statico, i campiomcrementali vanno prelevati in specifici punii d
campionamento (distribuiti uniformemente sul volutotale del lotto) secondo le modalitd descrigden
norma ISO 24333:2010. Le procedure sono influenaatshe dalla tipologia di sonde utilizzate e dalla
accessibilita dei punti di prelievo da parte dgléaatore.

Per il campionamento delle partite/lotti commeiziedte in imballaggi, sacchi o confezioni singale,
calcolo della frequenza di campionamento, si pdéttefare mediante la seguente formula che perndéette
individuare l'intervallo di campionamento espressoumero di confezioni:

Frequenza di campionamento n = peso della parotéd x peso del CE / peso del CG x peso di una
confezione singola

dove:

- frequenza di campionamento: ogni n confeziorjali@ si preleva un campione elementare (i

numeri decimali sono approssimati all’'unitd piting);

- peso: espresso in kg.

CAMPIONAMENTO DI PARTITE SUPERIORI A 50 TONNELLATE

Per partite/lotti superiori a 50t si procede conwidato nel Regolamento CE/401/20@dl¢gato 1

punto B. metodo di campionamento per i cereapmdotti derivati).

Il peso del campione elementare € di circa 100 griate dimensioni del campione globale ed il numaeo
campioni elementari sono riportati nella tabella 1.

TABELLA 1 Prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti > 50t

Dimensione Peso o Numero di Peso del Rif.
Partita/ numero campioni campione
delle elementari/confezi | globale
Lotto (t) sottopartite oni (kg)
> 1500 500t 100 10 Regolamento
CE/401/2006
> 300 e < 1500 3 100 10 Regolamento
sottopartite UE/519/2014
>50e< 300 100t 100 10 Regolamento
UE/519/2014

Se le partite possono essere separate fisicanuggeyna partita deve essere suddivisa in sotitgpdet 500
t da campionare conformemente alla tabella 1. Dlagoil peso delle partite non € sempre un muligsiatto
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di quello delle sottopartite, quest’ultimo puo skgve il peso indicato al massimo del 20 %.

In ogni caso €& necessario che:

« ciascuna sottopartita sia oggetto di campionamseparato

« il numero di campioni elementari =100;

« il peso del campione globale = 10 kg.

Se le partite non possono essere separate fisitanmesottopartite si applica la procedura descritt

nella Nota ISS n. 9967/CNRA/AI22. del 21.3.2006¢ éhstata recepita dal Regolamento (UE) N. 519/2014
in base alla quale il numero dei CE e di conseguémeso del CG si calcola secondo

'equazione:

CE = 100+peso della partita/lotto in t

Ad esempio per una partita di 10.000 t:

CE = 100+10.000, quindi 200 CE per un CG di 20kg

Inoltre nel caso in cui le operazioni di prelevatoetsultino molto lunghe e complesse come ad esengl
corso di:

* prelevamento durante la fase di scarico di stiveavi di grandi dimensioni (caso a );

e prelevamento di partite per cui la ditta[puiscontrare danni economici molto rilevanti e aliin
insostenibili (caso b );

si puo ricorrere alle procedure descritte nel Regeinto (UE) N. 519/2014 che introduce la possibaitdi
campionare solo il 10% della partita. Il CG cogentito e la relativa valutazione della conformi&ngono
considerati rappresentativi dell'intera partita.

Nel caso in cui I'operatore ritenga di contestaemetodologia seguita, pud chiedere il campionament
dell'intera partita a sue spese.

ESEMPIO 1: campionamento di grosse partite trasporte su navi (caso a)

Per una partita di 10.000 t, con una velocita driso pari a 500t/ora il tempo di scarico e di 28:0

Se la partita é fisicamente separabile, viene sigidin 20 sottopartite da 500 t ciascuna, da cangwe
come riportato nella tabella 1.

Se la partita non é fisicamente separabile, I'tspetpud decidere di campionare solo una parta gelttita,
pari almeno al 10%, in questo caso quindi 100@tadrrispondono ad un tempo di campionamento de2 o
In questo secondo caso, il calcolo del n. dei Gaeieffettuato: in base alle dimensioni della parte
campionata (10%). Pertanto, il CG formato da 132 (100+1.000=132) CE di 100g, con un peso del
campione globale pari a 13,2 kg.

MAGAZZINI E SILOS

Nel caso di campionamento di grosse partite stectatmagazzini e silos e consigliabile effettudre i
campionamento dinamico durante le fasi di caricecarico del magazzino o del silos secondo quanto
riportato dalla norma I1ISO 24333:20009.

Se non é possibile effettuare il campionamentordica, sara necessario effettuare il campionamemto i
condizioni statiche.

In tal caso si possono seguire procedure alteed@sempi 2 e 3), descritte nel Documento DG SANCO
“Guidance document for the sampling of cerealsrigcotoxins”.

Il risultato di tale campionamento considerato valido per l'intera partita.

Anche in questo caso, se I'operatore ritenga opporcontestare la metodologia seguita, pud chieillere
campionamento dell'intera partita a sue spese.

ESEMPIO 2: campionamento statico di silos e magazii

La procedura prevede I'impiego di sonde con ungheaza minima di due metri per effettuare un
campionamento rappresentativo di tutte le zonessdui.

Campionamento di una partita di circa 4.500 t dieak stoccati in un magazzino/silos delle seguenti
dimensioni: larghezza 30 m, profondita 50 m e alie4 m, che corrisponde ad un volume totale di(.00
m3.

Se il magazzino é accessibile da un solo lato (B&npud campionare, con una sonda di 2 m, unmeldi
circa 240 m3 (30m x 2m x 4m ) che corrisponde eacl80 t.

Il CG cosi ottenuto viene considerato rappresemtatella partita.

Il calcolo del numero di CE sar 100 +v4.500 = 167 CE da 100 g per ottenere un CG di 6,7k
Utilizzando una sonda a 4 aperture dovranno esgairedi individuati sul lato accessibile 42 punti di
campionamento.

Questa procedura puo essere utilizzata anchesplesiil cui lato superiore e facilmente raggiuriigib
ESEMPIO 3: campionamento di silos non accessibiliadl’alto

Questa procedura semplificata puo essere utilizetgartite non superiori a circa 100 t stoccaten silos
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non accessibili dall'alto.

In questa situazione la procedura di campionamer@eede di prelevare in un unico recipiente un ¢an®g
di 50 — 100 kg e prelevare da questo quantitativopodo rappresentativo, un CG correlato alle dsimm
dell'intera partita stoccata nel silos. Il CG vieogenuto mediante il mescolamento dei CE preledati
campione di 50 — 100 kg ed il cui numero e calcoiatbase al quantitativo di campione prelevatosdas.
Ad esempio per una partita di 70 t il CG e di 10ekhil numero dei CE corrispondenti a 50 — 100 &g
quindi verranno prelevati 5 CE da 2 kg.

CAMPIONAMENTO DI PARTITE/LOTTI INFERIORI A 50 TONNE LLATE

Per i prodotti sfusi o commercializzati in imbalijagsacchi o confezioni singole & possibile appéci
Regolamento CE/401/2008l{egato 1punto B. metodo di campionamento per i cereapmdotti derivati -
partite inferiori a 50 t). Si applica quindi un padi campionamento proporzionato al peso dellttpae
comprendente da 10 a 100 CE, riuniti in un campglobale di 1 -10 kg. In caso di partite molto jiec<
0,5 t) si puod prelevare un numero inferiore di ceimpelementari, ma il campione globale che riueiutti i
campioni elementari deve comunque pesare almego 1 k

Nella tabella 2 € riportato il numero di Cd grelevare in funzione del peso della partita.

TABELLA 2. Prodotti sfusi o confezionati, partite/lotti <50 t (Regolamento CE/401/2006)

Peso della Partita/Lotto Numero di campioni Peso del campione globale
elementari/ confezioni (kg)

<50 kg 3 1

> 50 e <500 kg 5 1

> 500 e < 1000 kg 10 1

>le<3t 20

>3e<10t 40

>10e<20t 60 6

>20e<50t 100 10

ESEMPIO 1

Per una partita di 45 t, il campione globale dkgj0e formato da 100 CE da 100g ciascuno.

Considerando una velocita di scarico di 50t/ordempo di scarico corrisponde a circa 54 minutiinQu
l'intervallo di campionament{durata dello scarico (in minuti) /N. di CEjra dato da: 54/100= 0,54 min.
ESEMPIO 2

Per una partita di 15 t di prodotti confezionatsatchi da 5 kg, il CG di 6 kg e formato da 60 @Eatineno
100g ciascuno da prelevare mediante opportuna sta@a sacchi.

In questo caso la frequenza di campionamento ro (gekka partita/lotto e peso del CE / peso del Q&&so
di una confezione singola) sara: (15.000 x 0,6)4 §) = 50

Si dovra quindi campionare una confezione ogni &éffezioni singole prelevando da questa un CE da
almeno100g.

METODI ALTERNATIVI

Per i prodotti sfusi e solo per lotti inferiori @llLOO t, si possono applicare le procedure di camaphento
descritte dalla Raccomandazione CE/787/2004 (Tal3llcon esclusione dell'obbligo di prelevare anche
campioni elementari d’archivio.

Per partite/lotti inferiori a 50 tonnellate, il cprane globale deve essere di 5 chilogrammi fornukite
unione di 10 CE da 5009 ciascuno.

Per partite/lotti da 50 a 100 tonnellate, le diniemisdel campione globale devono corrispondere @ld. %
delle dimensioni totali della partita/lotto, con mamero di CE compresi nell'intervallo 11-20.

Sia in condizioni di campionamento dinamico cheaondizioni di campionamento statico, occorre pratev
un campione elementare di 0,5 chilogrammi, dazatilie come campione elementare per la produzidne de
campione globale. Il numero di campioni elementadi punti di campionamento (in cui sono prelevati
campioni elementari che concorrono a costituigaihpione globale) & definito in base alle dimenisietia
partita/lotto come indicato nella tabella 3.

TABELLA 3 Prodotti sfusi, partite/lotti < 100t (Raccomandazione CE/787/2004)

Dimensione Partita/ Dimensione Numero
Lotto (t) Campione globale (kg) Campioni elementari
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<50 5 10
70 7 14
80 8 16
100 10 20
ESEMPIO 1

Per una partita di 85 t, il campione globale di8350,01% delle dimensioni della partita) e formda 17
(8,5/0.5) CE da 500g ciascuno.

Considerando una velocita di scarico di 100t/drenpo di scarico corrisponde a 51 minuti.

Quindi lintervallo di campionament(durata dello scarico (in minuti) /N. di CEara dato da: 51/17= 3
min.

Per i prodotti confezionati/] possibile utilizzare le procedure descritte nellda tecnica UNI CEN/TS
15568 che fornisce la strategia di campionamentoppedotti confezionati secondo quanto riportato in
tabella 4. La procedura di campionamento si balsaustero di unita che costituiscono la partita.

Al fine di mantenere la praticabilita del campioraio si propone di individuare per il CG un peso
massimo pari a 10kg.

Quindi :

« il peso del CE deve essere di almeno 100g esbkib pnassimo del CE puo essere individuato, cascager
in base al peso delle confezioni da campionare;

* il numero massimo di CE corrisponde a 100 CEpdsb di 100g ognuno (partita/lotto formato

da 10.000 confezioni).

« partite/lotti di dimensioni superiori devono agssuddivise in sottopartite

TABELLA 4 Prodotti confezionati, (UNI CEN/TS 15568)

Numero di unita che costituiscono la Partita/Numero di unita da campionare
Lotto

Fino a 10 Ciascuna unita
Da 10 a 100 10 unita prelevate ad intervalli regolari
> 100 Radice quadrata del numero totale delle

unita,campionate ad intervalli regolari

ESEMPIO 2

Partita formata da 150 confezioni

La radice quadrata di 150 = 12,25 quindi n = 12esie quindi procedere come segue:

* suddividere la partita in 12 gruppi formati daciihfezioni (in totale 144 confezioni);

« scegliere un numero compreso tra 1 e 12, ad éseinp

e campionare la quarta confezione di ognuno dejrippi di confezioni;

« campionare random 1 confezione dal rimanenteggrdprmato da 6 confezioni

In base a questa procedura vengono quindi inditédld confezioni da ciascuna delle quali si prelav&E
per la formazione del CG.

Il peso massimo del CE sara dato da 10/n. dei Gigdgin questo esempio 10/13= 770 g.
ESEMPIO 3

Partita formata da 3.000 confezioni

La radice quadrata di 3.000= 54,77 quindi n = bdese quindi procedere come segue:

« suddividere la partita in 54 gruppi formati dadsmfezioni (in totale 2.970 confezioni);

« scegliere un numero compreso tra 1 e 54, ad ésettip

e campionare la ventunesima confezione di ognund4lgruppi di confezioni;

» campionare random 1 confezione dal rimanenteggrdprmato da 30 confezioni

In base a questa procedura vengono quindi inditédba confezioni da cui prelevare un CE per la
formazione del CG.

Il peso massimo del CE sadato da 10/n. dei CE, quindi in questo esempi636/180 g.
CAMPIONAMENTO AL DETTAGLIO

Anche nel caso di partite che si presentano inezioifii al dettaglio, in cui la distribuzione OGM ne
campione non) omogenea (allegato 3), il campionamento viendtatigo come indicato nel
Regolamento CE/401/2006.
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Il peso del campione elementare dipende dal pdkoamfezione stessa ed il campione globale deve
comunque pesare almeno 1 kg.

Se il peso di una singola confezione al dettaglipesa di molto i 100 g, da ciascuna di tali cordakisi
possono prelevare 100 g per costituire un CE. @ueperazione puo essere effettuata al momento del
prelievo del campione o in laboratorio.

Nei casi in cui non e possibile applicare le maddali prelievo sopra descritte, senza causardieffet
commerciali inaccettabili dovuti al danneggiamed#dla partita (a causa delle forme d’'imballaggioe
mezzi di trasporto ecc.), si puo tuttavia ricorranen metodo di campionamento alternativo.

Ad esempio, se un prodotto di valore viene comraéieziato in confezioni al dettaglio da 500 g o deglil
campione globale pud essere ottenuto unendo unroufheampioni elementari inferiore purche il ueso0
sia pari al peso richiesto per il campione globale.

Se il peso della confezione al dettaglio & inferiar 100 g e la differenza non & considerevole, una
confezione al dettaglio viene considerata equivalerun campione elementare e il campione glolisdene
risulta e inferiore a 10 kg. Se la confezione adladgio pesa molto meno di 100 g, un campione etéane &
costituito da due o pi confezioni al dettaglio indo che il suo peso si avvicini il pit possibil&GD g.

Il campionamento al dettaglio deve essere comupgueipalmente rivolto ai prodotti caratterizzad dna
distribuzione omogenea dell'analita come ad esertigiodi (latte di soia) o che siano stati sottapas
processi di lavorazione tali da garantire 'omogengsedi allegato 3 matrici).

FORMAZIONE DELLE ALIQUOTE DI LEGGE

Per la raccolta e per la successiva manipolazi@hendteriale campionato, non & necessario effettlear
operazioni in condizioni di sterilit, le operazioni di formazione delle aliquote didegdevono essere
effettuate in condizioni tali da garantire I'assemiz contaminazione da fonti OGM: idonei ambientiitpe
soprattutto impiego di materiali monouso e/o attadare idonee ad una accurata decontaminazione.

Se queste condizioni non sono realizzabili a livadel luogo di prelevamento le operazioni necessari
devono essere effettuate in laboratorio. In queatn [ indispensabile predisporre un secondobale
(allegato 6bis) relativo alla preparazione dellguadte di legge dalla normativa vigente.

Questa operazione deve essere effettuata:

* in presenza di un ufficiale giudiziario,

« con possibilita di delega all’Autorita Competesita nel luogo dove si formano le aliquote di kegg

» con comunicazione contestuale alla ditta

* previo accordo con il laboratorio di riferimergal territorio.

Alcune indicazioni sulle procedure per la formazalelle aliquote sono riportate nella tabella delle

matrici (allegato 3) che suddivide le matrici seeBsbase alla distribuzione degli OGM nel prodotto
L'allegato suddivide i prodotti in due tipologie:

1. alimenti caratterizzati da una distribuzione namgenea degli OGM

2. alimenti caratterizzati da una distribuzione gemea degli OGM.

Nel caso 1, le operazioni di omogeneizzazione daigione globale per la formazione dei campionilffina
devono essere effettuate previa macinazione deltonrcampione globale. Inoltre, il

campionamento di prodotti confezionati, secondontpugrevisto sia nel DPR 26 marzo 1980, n. 327
allegato A 3 lettera e), prevede che le confeziinprodotti non omogenei, in humero rappresentativo
secondo quanto sopra indicato dal piano di campiendo, vengano aperte, riunite, mescolate e
accuratamente macinate prima di formare le aligpetde analisi del controllo ufficiale.

Nel caso 2, le confezioni prelevate al dettaglistitaiscono le aliquote di legge

Tabella riepilogativa 1 prodotti sfusi

Prodotti sfusi

oppure

Lotto/partita > 50t Lotto/partita< 50 t Lofpartita <100t
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Regolamento CE/401/2006

Raccomandazione

CE/787/2004
Tabella 1 Tabella 2
Tabella 3
Tabella riepilogativa 2 prodotti confezionati
Prodotti confezionati
oppure

Lotto/partita > 50 t Lotto/partita< 50 t UNI CERS15568
Regolamento CE/401/2006 dedla 4

i i
Tabella 1 Tabella 2
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Modello di verbale di prelievo Allegato 6
SEZIONE 1 — DATI RELATIVI ALL'ENTE PRELEVATORE

REGIONE
A.S.L.n° Dipartimento di Prevenzion®ervizio Igiene Alimenti e Nutrizione
Via/piazza n° C.AP. citta

Tel. Fax
VERBALE DI PRELEVAMENTO n°

SEZIONE 2 — DATI RELATIVI AL DETENTORE DELLA MERCE
Ragione sociale o Ditta

Responsabile nato a il
Residente a pladai n°
Qualifica
Presente all'ispezione: Sig. nato a il
Residente a madaha n°
Qualifica
L'anno addi del mese di lle ora , il sottoscritto si & presentato
presso:
- mezzo di trasporto di ingresso o primo depositmdierie prime importate .. rivendita - intermeitia
~ stabilimento di produzione ~ magazzino di materie prime
- altra sede di prelievo (specificare ) -~ Mmezzo ditrasporto
sito in via n° CAP itta ¢

e, dopo essersi qualificato e dopo aver fatto omeresio scopo della visita, ha proceduto al preligvun campione di

SEZIONE 3 -DATI RELATIVI AL CAMPIONE

Specie vegetale presentEl soia; O mais; riso; O altro: specificare

Tipo di matrice prelevatad Granelle, creme e farine di mais, di riso e miStd?asta, noodleSl Prodotti della pasticceria, della panetteria dadg
biscotteria;0 Ortaggi e prodotti derivatid Radici e tuberifd Legumi e semi oleaginodL] Frutta;0 Latte vegetale e prodotti a base di latte vegefdle
Prodotti per lattanti e bambirL] Integratori alimentarifd Preparazioni gastronomichiel, Snack, dessert e altri alimenti

Provenienza del prodotto OO nazionale, O comunitaria, O extracomunitaria
Prelievo avvenuto nel circuito O convenzionale O biologico

Il campione & stato prelevato dAconfezione integrallconfezione non integr&lsfuso; Oaltro

Nome commerciale , lotto/partita n , quantitatkg/| ,
confezionin Ditta produttrice Sede Stabilimento di produzione
Data di produzione / / Data di scadenza / /

Si allega il cartellino o la sua fotocopia o il dbumento commerciale

Campionamento effettuato ai sensi di:

Reg. 401/2006/CE! Raccomandazione 787/2004/CE UNI CEN/TS 15568
Con le modalita atte a garantirne la rappreseritatév'assenza di contaminazioni, utilizzandoestmature e contenitori puliti, asciutti e di madkei
inerte sono stati prelevati a caso da n mpyire n imballaggi (sacchi, cartoni, comdegziecc.), n campioni elementari del
peso/volume di kg/lt. Dall'unione danpioni elementari € stato formato il campione gletsel peso/volume di kg/lt dal
quale, dopo opportuna omogeneizzaziohemacinazione ], & stato ottenuto un campione omogeneo ridottopdsb/volume di kal/lt,
ottenendo un campione finale (campione di laboi@an n aliquote, suggellate con sigilloufficio e munite di cartellino, ognuna delle
quali del peso/volume di g/ml (noerioire a 5009/500ml).
Dichiarazioni del proprietario o detentore:
n aliquote (indicare dettaglio ualigq) unitamente a n copie del presente verbale owenginviate al

in data Conservazione del campione
n copia/e del presente verbale con n aliquota/e viene/vengono consegnate al Sig

La partita/lotto relativa al campione prelevato vieng/ ..non vieneposta in sequestro fino all'esito dell'esame.

Fatto, letto e sottoscritto.

FIRMA DEL PROPRIETARIO / DETENTORE IL VERBALIZZANTE

fonte: http://burc.regione.campania.it



Allegato 6bis
Modello di verbale di macinazione/omogeneizzazione

Piano Nazionale Alimentazione Umana

REGIONE ..o ASL. o

Verbale Operazioni di macinazione n. ....................... data.....................

Da Allegare al Verbale di Campionamento n. ...............ccovevue.. del .......oooiiiiiis

TIPO di CAMPIONAMENTO:
prelievo avvenuto nel circuitd 1 convenzionale [1 biologico

L'anno duemila ...... addi ....... del mese di ........ceeeiviiiinni. lleaore ......... alla presenza del Sig.
......................................................... , convocato per la suddettaaanella sua qualita di detentore della
merce o suo delegato (allegare eventuale delediagotioscritto Dr.

................................................. , che ha effettuato il campionanten o il suo delegato (allegare
eventuale delega), dopo essersi qualificato, hegoiato alla formazione ed all'apertura del CG diatwerbale
diprelievon. .................. (barrare le voci che noneirgssano).

I CG é stato sottoposto a macinazione a SECCBBMIES.......vvuierreeerieriieeieanenennnss con procedure atte a
garantire I'assenza di eventuali contaminazioni.

Dopo la macinazione si € proceduto (barrare le #beinon interessano):

[ alla formazione di un campione ridotto del pesaiuz di ............... ka/lt;
L] alla formazione din. .............. aliguote ognuno dealjuel peso/volume non inferiore a 5009/500
ml.
No e campioni sono stati sigillati.

Dichiarazioni del proprietario/detentore/delegato: ....... ..o

......... ioni finali uni i v \Y, i
N. campioni finali unitamente a n. copiel desente verbale, da allegare al verbale di
prelevamento n. ............. vengono inviate al ........................ indata ............ooeeennn.

Conservazione del campione

N. ... copia/e del presente verbale, da allegbverhale n. ........... ,conn. ......... aliquota/e viene/geno
consegnate al Sig..........cooiiiiiiii i il quale custodisce@F per conto del produttore o un CF per
conto proprio.

La partita/lotto relativa al campione prelevatona{"] non vien] posta in sequestro fin@silib dell’esame.
Fatto, letto e sottoscritto

FIRMA DEL PROPRIETARIO/DETENTORE/DELEGATO | VERBALIZANTI

Allegati: [l delega del proprietario/detentore
L1 delega dell’Autoritd Competente

fonte: http://burc.regione.campania.it



Allegato 5

Laboratori ufficiali abilitati al'impiego del sisia applicativo per la trasmissione informatica digi del
controllo ufficiale

A.P.P.A. PROVINCIA AUTONOMA BOLZANO

A.R.P.A. FVG — Dipartimento Provinciale di PORDENE&N

A.R.P.A. PIEMONTE

A.R.PA. PUGLIA

ASL CREMONA

LABORATORIO DI PREVENZIONE DELL’ASL DELLA PROVINCIADI MILANO 1
ASP PALERMO

l.Z.S. ABRUZZO E MOLISE

1.Z.S. LAZIO E TOSCANA

1.Z.S. LOMBARDIA ED EMILIA-ROMAGNA

l.Z.S. MEZZOGIORNO

l.Z.S. PIEMONTE, LIGURIA E VALLE D'AOSTA

I.Z.S. PUGLIA E BASILICATA

I.Z.S. SARDEGNA

1.Z.S. SICILIA

.Z.S. UMBRIA E MARCHE

1.Z.S. VENEZIE

fonte: http://burc.regione.campania.it
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