ALLEGATO 1
A) PRODOTTI NON TRASFORMATI

Carni fresche- carni macinate- Carni separate meccanicamente (definizione)
Preparazioni di carne

Sangue

Prodotti della pesca freschi

Molluschi bivalvi, echinodermi, tunicati e gasteropodi marini vivi
Latte fresco

Uova e uova liquide

Cosce di rana

Lumache

Miele

Altri

Prodotti non trasformati contenenti prodotti di origine vegetale ( spiedini di carne, filetti di pesce)

B) PRODOTTI TRASFORMATI
e Prodotti a base di carne ( salame, prosciutto)
e Prodotti a base di pesce ( pesce affumicato, pesce marinato)
e Prodotti a base di latte( latte trattato, formaggi, yogurt)
e Ovoprodotti
e  Qrassi animali trasformati
e (Ciccioli
e Gelatina
e Collagene

e Stomaci e budella trattate
I prodotti trasformati includono anche:

e Lacombinazione di prodotti trasformati: prosciutto e formaggio

e Prodotti ottenuti con particolari tecniche ( es. formaggio con latte pastorizzato)
Sostanze che potrebbero essere aggiunte all’elenco ( salse con carne, yogurt alla frutta, formaggio alle erbe,
gelato con cioccolata).

C) PRODOTTI COMPOSTI
Pizza
Paste contenenti prodotti di origine animale trasformati
Piatti pronti

Prodotti da forno/ biscotti con creme, con burro

Panini con prosciutto/ Formaggio

Cioccolato al latte

Prodotti trasformati in cui un componente ¢ stato sostituito con un ingrediente di origine vegetale
(Es. Prodotti a base di latte dove la componente grassa ¢ stata sostituita con grassi o oli vegetali
e Preparazioni di uovo come maionese
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