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PREMESSA PREGIUDIZIALE

Le informazioni contenute nel presente allegatmssiate rilevate dalla documentazione depositata
dalla societa richiedente presso la Regione Carapacuisita agli atti in data 03/09/2007 prot.
n.741320, integrata con documentazioni acquisiteay in data 21/09/2011 prot. n.710702, in
data 20/02/2012 prot. n.126437, in data 17/05/20b2. n.374759. Le prescrizioni ed i limiti da
rispettare sono stati evinti dalla documentaziamsgntata dalla societa e dalla vigente normativa.

Identificazione del Complesso IPPC

Ragione sociale Felice Conserve s.r.l.

Anno di fondazione 1974

Sede Legale Viale Roma 73 San Marzano sul Samp (S

Sede operativa Via Longola 2 Poggiomarino (NA)

Settore di attivita Trattamento e trasformaziongtidati alla fabbricazione di

prodotti alimentari a partire da: materie primenaal (diverse dal
latte) con una capacita di produzione di prodatttifdi oltre 75
tonnellate al giorno ovvero materie prime vegeatah una
capacita di produzione di prodotti finiti di oltB®0 tonnellate al
giorno (valore medio su base trimestrale)

Codice attivita (Istat 1991) 10.39.00

Codice attivita IPPC 6.4b

Codice NOSE-P attivita IPPC  105.03

Codice NACE attivita IPPC 10.3

Codificazione Industria -

Insalubre
Dati occupazionali Numero totale addetti: 48
Giorni lavorativi/anno 61 (dato riferito al 2010)

A. QUADRO AMMINISTRATIVO — TERRITORIALE
A.1l. Inquadramento del complesso e del sito

A.l.1. Inquadramento del complesso produttivo

Lo stabilimento della Felice Conserve s.r.l., splexzato nella produzione di conserve alimentari
vegetali (pomodoro intero pelato, intero non pekatoon intero pelato in barattolo) € ubicato nel
comune di Poggiomarino, in provincia di Napoli.

L’attivita del complesso IPPC soggetta ad Autorzzaae Integrata Ambientale (AlA €):

Tabella A1 — Attivita IPPC

N. Ordine Codice Capacita
attivita IPPC Attivita IPPC produttiva
IPPC stimata

Trattamento e trasformazione destinati alla
fabbricazione di prodotti alimentari a partire ga:
materie prime animali (diverse dal latte) con una
capacita di produzione di prodotti finiti di oltre  1.213,92
1 6.4b : . . .
75 tonnellate al giorno ovvero materie prime ton/giorno
vegetali con una capacita di produzione| di
prodotti finiti di oltre 300 tonnellate al giorno
(valore medio su base trimestrale)
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La societa Felice Conserve s.r.l. fu fondata dalBelice Fiorino in Poggiomarino (NA) nel 1974,

I'opificio si estende su una superficie di circ&® mq. di cui 5.300 coperti. L'azienda nasce con
lo scopo di effettuare produzioni artigianali dirigtlati del pomodoro. L’evolversi del mercato ed

una nuova politica aziendale ha indotto la Diregicad implementandone nuove produzioni.
Attualmente il “core business” della Felice Congerur.l. € costituito da una vasta gamma di
conserve vegetali derivate dal pomodoro, confezeimacontenitori di banda stagnata.

La situazione dimensionale dell'insediamento indalks € descritta nella tabella seguente:

Tabella A2 - Condizione dimensionale dello stabénio

Superficie Superficie scoperta Superficie | Anno costruzione Ultimo
coperta (M) | impermeabilizzata (A) totale (nf) complesso ampliamento
5.300 4.270 9.570 1974 -
A.1.2. Inquadramento geografico—territoriale del sito

L’Azienda insiste su una superficie totale di 9.5%0 di cui 5.300 coperta e la restante parte,
scoperta e impermeabilizzata. Il certificato ditdexione urbanistica rilasciato in data 29.06.2009
dall'Ufficio lavori pubblici, urbanistica, ambiented esproprio del Comune di Poggiomarino
afferma che i terreni dove e ubicato I'impiantos(iti al catasto al foglio n°9 particella n°34gln
vigente Piano Regolatore Generale, approvato cameedel Presidente della Provincia di Napoli
n°877 del 7.12.1999, ricadono:

* parte in “Area D2” (Produttiva esistente)

* parte in “Area E” (Agricola normale).

La zona in oggetto € sottoposta a vincolo di irg®ee archeologico, ed é riportata nella
delimitazione della zona “B” del Parco Regionale.

A.2. Stato autorizzativo

Lo stato autorizzativo attuale della ditta € cafirdto:
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Tabella A3 Stato autorizzativo dello StabilimengtialFelice Conserveli Poggiomarino

Settore Numero Data Ente competente Norme di Note e
interessato autorizzazione e | scadenza riferimento considerazio
data di emissione ni
Decreto n185( GIUNTA DPR 203/88
del 4.08.2003 REGIONALE
ARIA DELLA
CAMPANIA
Autorizzazione | 26.01.2012( PROVINCIA DI D. Lgs. 267/2000| Istanza di
SCARICO ACQUE n°05/08del SALERNO art.19 rinnovo
REFLUE 23.01.2008 D. Lgs. 152/06 | presentata
art.124 comma 7 il
19.01.2011
Registrazione Regione Campanid Regolamento
AUTS,&',,ZTZ,?F?:ENE n°U15010906305510.39.00 Aine”ﬁaNSa"itléga CE n°852/2004
Ocale Napoll
002846Sdel 18.12.2009 | "o a . NA g
Registrazione Regione Campanig Regolamento
n°lT055006 Ainen?aNSanitlaga CE n°183/2005
OcCale Napoll
del 13.08.2009 Servizi VetSrinari
Istanza PROVINCIA DI T.U. n°1775 | PRATICAIN
AR ERT T del 2.06.1993 NAPOLI dell'11.12.933 | 'TINERE
IDRICO Richiesta di subentro del
28.03.2003
Integrazione documentale del
21.06.2011
Pratica n9981¢ MINISTERO L 966/65 Istanza di
CERTIFICATO del 29/07/2008 | 29.07.2011 DELL'INTERNO DPR 577/82 rinnovo
PREVENZIONE DM 16.02.82 | presentata
YLD DPR 37/98 il
DM 4.05.98 19.07.2011
Prot. n.8066 COMUNE DI DPR 425/94
AUTOARGIIZBZIﬁlz'Ilg'NE DI del 17.04.2002 POGGIOMARINO | D.LGS. 267/00
. D. LGS. 22/97
Relazione D. LGS. 152/99
tecnica
asseverata
del 15.09.2010
Sistema di gestione della NON
sicurezza (solo attivita a SOGGETTA
rischio di incidente
rilevante DPR 334/99)
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B. QUADRO PRODUTTIVO - IMPIANTISTICO

B.1. Produzioni

Presso il sito produttivo Felice Conserve s.r.lggtomarino (NA) vengono prodotti derivati del
pomodoro. Trattasi di un’attivita produttiva prettente stagionale, concentrando la lavorazione nel
periodo di disponibilita della materia prima e giiifine Luglio — inizio Ottobre. Nel 2010 il
periodo lavorativo e stato di 61 giorni. Il ciclaoguttivo e discontinuo: 12 ore/giorno, 6
giorni/settimana, 3 mesi/anno. L’azienda ha unadiproduttiva “pomodoro pelato intero e non
intero”.

B.2. Materie prime
La Tabella B1 che segue riporta i quantitativi @iterie prime utilizzate nel corso dell'anno 2010.
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Tabella B1 Materie prime primarie e secondarieintiate nell'anno 2009

Quantita annue utilizzate
- . : Modalita di | Impianto/fase | Stato . . -
N° progr. Descrizioné Tipologia® ; D e Etichettatura FrasiR | Composizioné di )
stoccaggio di utilizzo fisico rif[ear?rrr:(()antlo] [quantita] | [u.m.]
X Mp (A.2-3-4,
mp I:I serbatoi B.1,E.2
1 Pomodoro ma recipienti | [] ma Solido hon 2010 22.666.10%kg
D mobili previste DA
|:| ms D ms
mp |:| serbatoi Mp (H.1)
Sale marino ma recipienti D ma A Non
2 alimentare L] mobili Solido previste 2010 47.000kg
|:| ms D ms
mp |:| serbatoi Mp (H.1)
3 Acido citrico I:I ma ﬁgg)i:ieml D ma Solido R: 36 2010 3853kg
|:| ms D ms

! Indicare la tipologia del prodotto, accorpandwve possibile - prodotti con caratteristiche aghk in merito a stato fisico, etichettatura eifRages.: indicare “prodotti
vernicianti a base solvente”, nel caso di mediverse che differiscono essenzialmente peolibre). Evitare, ove possibile, di inserire i naroimmerciali.

2. Per ogni tipologia di prodotto precisare setasitdimp (materia prima), dins (materia secondaria ) o aha (materia ausiliaria, riportando - per queste wtinsolo le
principali);

®_ Indicare il riferimento relativo utilizzato ndlagramma di flusso di cui alla sezione C.2 (dstlaeda C);

“ - Riportare i dati indicati nelle schede di sian®, qualora specificati.
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Continua Tabella B1

Quantita annue utilizzate
o - . . Modalita di | Impianto/fase | Stato : . -
N° progr. Descrizione Tipologia stoccaggio di utilizzo - Etichettatura Frasi R Composizione .[ar.mo di rouantia] | ]
riferimento]
I:I mp I:I serbatoi D mp
recipienti Ma (H.1)
4 Barattoli in BS ma mobil X Soldo pg\‘jgte 2010 19.391.308Pezzi
|:| ms D ms
I:I mp I:I serbatoi D mp
recipienti Ma (H.1)
5 Coperchi in BS [LX| ™ mobil X Soldo pg\‘jgte 2010 19.320.000Pezzi
|:| ms D Ms
|:| mp |:| serbatoi D mp
Imballaggi in ma recipienti [] ma _ Non ) .
6 cartone [ mobili Solido previste 2010 2.097.97PPezzi
ms Ms (H.1)
|:| mp |:| serbatoi D mp
Imballaggi in recipienti ma
7 plastica [] ma mobili L Solido Non 2010 72.508kg
(polietilene) previste
ms Ms (H.1)
|:| mp |:| serbatoi D mp
8 Etichette  |[[] ma recipienti |[] ma Solido prﬁsgte 2010 30.381.35BPezzi
ms Ms (H.1)
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Continua2 Tabella B1

Quantita annue utilizzate
- . . Modalita di | Impianto/fase | Stato . . -
N° progr. Descrizione Tipologia " o - Etichettatura FrasiR | Composizione di N
stoccaggio | di utilizzo | fisico I’if[ea;’?l‘gce)ntlo] [quantita] | [u.m]
batoi D mp
I:I mp I:I serpatol |:| R: 14 — 22
) recipienti Ma 29-34
9 Detergenti [] ma mobili Liquido 35 _ 36 2010 3.885kg
s Ms (U.1) 8
|:| mp |:| serbatoi D mp
i i recipienti Ma
10 S'gggolrﬁflgl% [] ma mobil [ Liquido R:31-34 2010 16.60%kg
s Ms (U.1, U.2)
|:| mp |:| serbatoi D mp
Antincrostanti recipienti Ma Con
11 per acque di [] ma mobili [ Liquido R: 2421 36 2010 7.470kg
raffreddamento
s Ms (E.8, G.1)
Polielettrolita ] me [] serbato ] me
cationico recipienti Ma
12 liquido [] ma mobili o Liquido R: 34 - 37 2010 16.80g
(policloruro di
Al 18%) ms Ms (U3)
m serbatoi D mp
Polielettrolita D P
cationico e X| recipienti |[7] ma _ Non o
13 anionico in [ ma mobil soldo previste 2010 773kg
polvere s Ms (U.3)
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Continua3 Tabella B1

Quantita annue utilizzate

o - . . Modalita di | Impianto/fase | Stato . . -
N° progr. Descrizione Tipologia stoccaggio B AP, Etichettatura Frasi R | Composizione _[ar_mo di quantta] | [um]
riferimento] T
|:| mp |:| serbatoi D mp
recipienti ma
|:| ma mobili D
Soda Caustica Ms (U.3)
14 (impianto di ms X Liquido R: 35 2010 10.800kg
depurazione
P ) I:I ma |:| recipienti D ma
mobili
|:| ms D
|:| mp |:| serbatoi D mp
recipienti D ma
I:I ma |:| mobili
D Ms

I:Ims

» Le schede tecniche e di sicurezza (ove previste) dei prodotti elencati sono custodite presso lo stabilimento per ogni esigenza di consultazione e/o verifica.
« L'utilizzo delle materie elencate & descritto nella relazione tecnica allegata.

* || dato dell’'energia elettrica consumata € indicativo in quanto calcolato comparando i consumi elettrici ed il pomodoro trasformato nel 2006, ultimo anno fatturato (a
tutt’oggi) dalla societa ENI S.p.a. .

Allegato tecnico
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B.3. Risorse idriche ed energetiche
Di seguito sono riportati tipologia e consumi ddbati idriche ed energetiche utilizzate presso
lo stabilimento.

CONSUMI IDRICI

Le fonti di approvvigionamento sono costituite d¥b rpozzi semiartesiani e dalla rete idrica
pubblica. Esse sono munite di misuratore di poriae da schema seguente; per i pozzi é stata
regolarmente chiesta 'autorizzazione alla deriwagi L’acqua emunta dai pozzi viene utilizzata
per:

* produzione del vapore;

« fase di raffreddamento degli impianti di pastvaizione dei barattoli e delle bottiglie;

* pulizia dei piazzali e dei pavimenti della saldadorazione;

» raffreddamento colonne del vuoto dei concentraliscontinui,

» fase di defangazione del pomodoro (in questa faséesa l'acqua gia utilizzata per |l
raffreddamento delle colonne semibarometriche dxllgles).

L’acqua proveniente dalla rete pubblica viene z#dita per:

« fase di lavaggio e cernita del pomodoro;

« fase di defangazione del pomodoro (in questada$ea I'acqua gia usata per il lavaggio);

» fase di scottatura del pomodoro;

* pulizia dei macchinari della sala di lavorazione.

L’azienda, negli ultimi anni ha mostrato partic@@ensibilita al riutilizzo delle acque, ha effattu
una serie di interventi ed accorgimenti tali daagdire i seguenti recuperi:

> Riutilizzo acque raffreddamento pastorizzatontewi barattoli

> Riutilizzo acque raffreddamento colonne semibaatoiche boulles

> Riutilizzo acque raffreddamento pelatrice terrsici

> Riutilizzo parziale acqua lavaggio pomodoro.

Nell'anno 2010, il quantitativo di acque non potaprelevate da pozzo & stato 119.544, wii
quelle potabili prelevate da acquedotto 2.560 m

CONSUMI ENERGETICI

Le risorse energetiche utilizzate da “Felice Coveseatr.l.” sono:

- Energia elettrica

- Energia termica

L’energia elettrica viene prelevata da gestorerestd_'energia termica viene prodotta all'interno
dell'azienda, il combustibile liquido (BTZ) utiliz#zo per la produzione viene acquisito da ditte
esterne. | consumi energetici della Ditta per l@2010 sono riassunti nella seguente Tabella B2.

Tabella B2 Consumi energetici nell’anno 2010.

Parametro Un_|ta di 2010
Misura
Energia termica MWh 10.217
Energia elettrica MWh 406

B.4. Ciclo produttivo

La Societa Felice Conserve Srl € un’azienda chédya®, nello stabilimento di Poggiomarino (NA),

conserve alimentari vegetali (pomodoro intero pelatero non pelato e non intero pelato in
barattolo). Il ciclo produttivo e prettamente stagile, e la lavorazione e concentrata nel periado d
disponibilita della materia prima e quindi fine lieg— inizio Ottobre. Statisticamente il periodo

lavorativo € di circa 60 giorni.
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S1: Impianto di produzione conserve vegetali

In questa sezione il ciclo produttivo verra car&iato per linea produttiva. Pertanto il ciclo
produttivo praticato dalla societa Felice ConseBvel. nel sito IPPC di Poggiomarino (NA) si
racchiude, ai sensi delle LG Industria Alimentae¢ 2D08 (pag.66), nella seguente linea produttiva
di seqguito descritta:

* Linea produttiva “pomodoro pelato intero e notein”

Descrizione

Operazione Unitaria A.1 (Movimentazione, magazzgiagnateria prima)

Il pomodoro pelato viene ottenuto con la varietéigh “lungo” denominato “Roma”. Il pomodoro
fresco arriva in fabbrica su automezzi gommativastd in cassoni (bins), nel periodo
luglio/settembre. All'accettazione in fabbrica, meeffettuato un rigoroso controllo della qualita
della materia prima, e successivamente all’esitgitpo di tale verifica, si procede alla
determinazione del peso e allo stoccaggio nel plaadentificandone il lotto.

Durata della fase: 30 m/lotto (un lotto equivaleahntitativo trasportato da un singolo automezzo,
€sso0 e costituito da 88 cassoni, la quantita digatom per singolo cassone & 270- 300 kg circa).
Tempo necessario per raggiungere il regime di fumainento: non quantificabile.

Tempo necessario per l'interruzione di eserciziiogianto: non quantificabile.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitsettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “scarti di maeprima” (pomodoro non idoneo), gli scarti di
materia prima sono caratterizzati come “rifiuti cjpé non pericolosi”, il codice CER attribuito &
020304 (scarti inutilizzabili per il consumo o tagformazione), la quantita totale prodotta durante
la campagna di trasformazione 2010 € pari a 133%heda I); la quantita attribuita alla linea
produttiva, e non alla singola fase, del pomoda@latp e non pelato intero e non intero € 135,6 t
(dato ricavato dal registro di carico e scaricorditi).

Proposta di un fattore di emissione o di un livahaissivo: Il fattore di emissione per gli scaiti d
materia prima e pari a 8,334 kg/t di prodotto bniiale valore € attribuito all’intera linea protiva.
Operazioni Unitarie A.4 e A.2 (Defangazione, lavaggcernita)

Alla giusta maturazione il pomodoro viene preleyaton carrelli elevatori, ed avviato al ribalta
bins, mediante il quale viene scaricato in una aasetta “defangatrice”; in questa vasca viene
effettuata la fase di “defangazione o prelavaggioVe vengono allontanati tutti i corpi e materiali
estranei al pomodoro (terreno e/o pietre, foglaametti delle piante ecc.). Successivamente il
pomodoro passa alla fase di lavaggio vera e propréai (passando sopra dei rulli che oltre a far
avanzare le bacche ne consentono la rotazione)e viemestito da getti d’acqua potabile
(proveniente dalla rete idrica pubblica) a mediespione; in questa fase avviene la pulizia vera e
propria delle bacche. Dopo la fase di lavaggioasisp a quella di prima cernita (o cernita iniziale)
con la quale si procede allo scarto del pomodormo idoneo alla trasformazione (marcio, giallo,
acerbo e/o con necrosi), utilizzando una selezimeatttica.

Durata della fase: 15-30 m.

Tempo necessario per raggiungere il regime di fumanento: 30 m.

Tempo necessario per l'interruzione di esercizibiohgpianto: 30 m.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitgettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “acque refluedriganti dal lavaggio dei pomodori, le acque
reflue non sono caratterizzate come “rifiuti’, essagono depurate in loco prima di essere sversate
in corpo idrico superficiale. La quantita totale dBflui prodotti durante la campagna di
trasformazione 2010 e pari a 110.892 m3 (scheddaHjuantita attribuita alla linea produttiva, e
non alla singola fase, del pomodoro pelato intenorintero € 110.892 m? (dato calcolato partendo
dal verbale di lettura delle acque emunte e deluire$caricati effettuato dai funzionari
dellEmergenza Sarno prima e dopo la campagnasiidrmazione 2010); “scarti di materia prima”
(pomodoro non idoneo), gli scarti di materia pris@no caratterizzati come “rifiuti speciali non
pericolosi”, il codice CER attribuito € 020304 (gcainutilizzabili per il consumo o la
trasformazione), la quantita totale prodotta dwedatcampagna di trasformazione 2010 é pari a
135,6 t (scheda I); la quantita attribuita allalnproduttiva, e non alla singola fase, del pommdor
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pelato e non pelato intero e non intero & 135dato( ricavato dal registro di carico e scarico dei
rifiuti).

Proposta di un fattore di emissione o di un livedmissivo: E’ stato calcolato un fattore di
emissione per ognuno degli inquinanti rilevatifdttore di emissione per le acque reflue € pari a
6,81 m3/t di prodotto finito, tale valore é attritouall'intera linea produttiva. Il fattore di ensiene
per gli scarti di materia prima € lo stesso detscriel precedente paragrafo.

Operazioni Unitarie E.2 e A.3 (Scottatura e pekatur

Quindi il pomodoro viene inviato alle pelatrici meo-fisiche, dove subisce prima una repentina
scottatura atta a far staccare la pelle esterrla dalpa e successivamente il distacco della stessa
per effetto di una depressione. Il pomodoro vienét dalle pelli tramite nastri separapelli,
costituiti da rulli ricoperti in gomma a rotazionenvergente.

Durata della fase: 5-10 m.

Tempo necessario per raggiungere il regime di fumanento: 10 m.

Tempo necessario per l'interruzione di esercizibiohgpianto: 10 m.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitgettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “scarti di maeprima” (pomodoro non idoneo e pelli), la
caratterizzazione e la quantificazione di tale ingote e stata effettuata nei paragrafi precedenti;
“vapore acqueo”, il vapore acqueo proveniente dsiiditi della pelatrice termo fisica non viene
caratterizzato come inquinante ma piuttosto come®ane gassosa diffusa non convogliabile.
Proposta di un fattore di emissione o di un livehissivo: Il fattore di emissione per gli scaiti d
materia prima e lo stesso descritto nei precegemégrafi.

Operazione Unitaria B.1 (Cubettatura)

A valle dei nastri separapelli viene effettuata uniéeriore selezione mediante personale
appositamente addestrato. Successivamente il pamodene inviato in apposite macchine
“cubettatrici“ dove i frutti vengono tagliati a cetti (La fase di cubettatura e specifica del
pomodoro pelato non intero, non € prevista nelbapzione del pomodoro pelato intero).

Durata della fase: 5-10 m.

Tempo necessario per raggiungere il regime di furainento: 10 m.

Tempo necessario per l'interruzione di esercizitiogianto: 10 m.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitsettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “scarti di ma&eprima” (pomodoro non idoneo e pelli), la
caratterizzazione e la quantificazione di tale ingute € stata effettuata nei paragrafi precedenti.
Proposta di un fattore di emissione o di un livahaissivo: Il fattore di emissione per gli scaiti d
materia prima e lo stesso descritto nei precegeaméigrafi.

Operazione Unitaria H.1 (Riempimento e confezioname

Il pomodoro pelato e sottoposto ad una ulteriopeZfone visiva (cernita) finale, dove esperte
operatrici provvedono ad eliminare l'eventuale tiuhon idoneo e da qui tramite tappeti
convogliatori viene trasferito ad una serie di niwe che provvedono all’ inscatolamento, alla
colmatura con succo(*) o liquido di governo e @fsaffatura della scatola.

Durata della fase: 5-10 m.

Tempo necessario per raggiungere il regime di fumanento: 10 m.

Tempo necessario per l'interruzione di esercizibiohgpianto: 10 m.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitgettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “acque reflueériganti dalla pulizia degli impianti, la
caratterizzazione e la quantificazione di tale inguote e stata effettuata nei paragrafi precedenti.
Proposta di un fattore di emissione o di un livahaissivo: Il fattore di emissione calcolato per le
acque reflue e pari a 6,81 m3/t di prodotto finitde valore e attribuito all'intera linea produ#ti
Operazioni Unitarie E.8 e G.1 (Pastorizzaziondfeeddamento)

La fase successiva del processo € la stabilizzaziermica (pastorizzazione) dei barattoli, essa
avviene immergendo le stesse in pastorizzatoriimantalla rinfusa (scatole da g 500 e g 1.000) o
rotativi (scatole da g 3.000); dopo un periodo elinpanenza specifico a seconda dei formati e dei
prodotti, i barattoli vengono raffreddati a cirda’€.

Durata della fase: 1-1,5 h.
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Tempo necessario per raggiungere il regime di fumanento: 1,5 h.

Tempo necessario per l'interruzione di eserciziiogianto: 1,5 h.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitgettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: “vapore acqueab¥apore acqueo proveniente dagli sfiati della
fase calda degli impianti di pastorizzazione nognei caratterizzato come inquinante ma piuttosto
come emissione gassosa diffusa non convogliabigpiénti di pastorizzazione rotativi) o come
emissione gassosa convogliata (impianti di pastanione alla rinfusa).

Proposta di un fattore di emissione o di un livehiissivo: Dato che il vapore acqueo non € stato
caratterizzato come inquinante, e dato che nondiiféonte ad una emissione convogliata, non
viene proposto un fattore emissivo.

Magazzinaggio

Successivamente i fusti sono avviati ai magazZistatcaggio.

Durata della fase: 15-30 m.

Tempo necessario per raggiungere il regime di furainento: 30 m.

Tempo necessario per l'interruzione di esercizitiogianto: 30 m.

Periodicita di funzionamento: 12 ore/giorno, 6 gitsettimana, 3 mesi/anno.

Inquinanti provenienti dalla fase: nessuno.

Proposta di un fattore di emissione o di un livahaissivo: Dato che in questa fase non sono stati
riscontrati inquinanti non viene proposto un fagtemissivo.

Operazioni unitarie ausiliarie al processo prodautti

Operazioni in input: produzione di energia eleétréectermica (U.2)

produzione di aria compressa (U.6).

Operazioni in output: trattamento acque primarie8jU

pulizia e sanificazione (U.1)

Potenzialita produttiva: la potenzialita produtt&aalcolata, per la linea produttiva del pomodoro
pelato e non pelato intero e non intero in barajtoel suo complesso. Il calcolo tiene conto della
potenzialita oraria dell'impianto di pastorizzazipntale fase, trovandosi a valle della linea ne
condiziona la velocita ed il rendimento. In part&ce la fase di pastorizzazione e raffreddamento,
presente nel sito IPPC di Poggiomarino (NA), é costig da quattro macchinari:

» Pastorizzatore BUSCETTO SRL tipo rotativo, ughro per il formato da g 3000/2500 ;
potenzialita oraria (barattoli/ora: 5.400, peso medetto di un barattolo: 2550 g)= 13,77 t
potenzialita giornaliera= 330,48t .

 Pastorizzatore A. MANZO E FIGLI SRL tipo rotativatilizzato per il formato da g 3000/2500 ;
potenzialita oraria (barattoli/ora: 5.400, peso medetto di un barattolo: 2550 g)= 13,77 t
potenzialita giornaliera= 330,48t .

» Pastorizzatore A. MANZO E FIGLI SRL tipo rinfusatilizzato per il formato da g 1000/800;
potenzialita oraria (barattoli/ora: 10.800, pesodimenetto di un barattolo: 800 g)= 8,64 t
potenzialita giornaliera= 207,36 t .

» Pastorizzatore A. MANZO E FIGLI SRL tipo rinfusatilizzato per il formato da g 500/400;
potenzialita oraria (barattoli/ora: 36.000, pesodimenetto di un barattolo: 400 g)= 14,4 t
potenzialita giornaliera= 345,6 t.

Potenzialita giornaliera totale della linea: 1.2P3

Materia prima in ingresso alla linea: le materiégmar in ingresso alla linea di produzione del
pomodoro pelato e non pelato intero e non intere; guanto riguarda la campagna di
trasformazione 2010, sono le seguenti:

* Pomodoro; 22.666.104 kg (valore calcolato daistegdi produzione aziendali)

* Sale alimentare; 23.500 kg (valore calcolatoedfadtture acquisti)

* Acido citrico; 3.850 kg (valore calcolato dalkgtiure acquisti)

Materia ausiliaria in ingresso alla linea: le meteusiliarie in ingresso alla linea di produziatet
pomodoro intero pelato, per quanto riguarda la @gnp di trasformazione 2010, sono le seguenti:
* Barattoli; 19.391.308 pezzi (valore calcolato iistri di produzione aziendali)

 Coperchi; 19.320.000 pezzi (valore calcolatordgistri di produzione aziendali)

» Combustibile liquido; 1.009.030 kg (valore cabtol dalle fatture acquisti)
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 Energia elettrica; 406.063 KWh (Il dato dell’egier elettrica consumata € indicativo in quanto
calcolato comparando i consumi elettrici ed il polm® trasformato nel 2006, ultimo anno fatturato
[a tutt'oggi] dalla societa ENI S.p.a.)

» Acqua; 122.044 m3 (dato calcolato partendo dabale di lettura delle acque emunte e dei reflui
scaricati effettuato dai funzionari dellEmergen&arno prima e dopo la campagna di
trasformazione 2010)

* Etichette; 30.381.353 pezzi (valore calcolatdedftture acquisti)

 Imballaggi in cartone; 2.097.972 pezzi (valorkegkto dalle fatture acquisti)

* Plastica; 72.508 kg (valore calcolato dalle fiagtacquisti)

Prodotti finali in uscita dalla linea: i prodottniti in uscita dalla linea di produzione del ponood
pelato intero e non intero, per quanto riguardaal@apagna di trasformazione 2010, sono i seguenti:
 Pomodoro pelato intero in barattolo; 9.648.718attali (valore calcolato dai registri di
produzione aziendali), 9.403.799 kg (netto in ldalat valore calcolato dai registri di produzione
aziendali).

* Pomodoro pelato non intero in barattolo; 8.403.%frattoli (valore calcolato dai registri di
produzione aziendali), 6.385.672 kg (netto in katat valore calcolato dai registri di produzione
aziendali).

* Pomodoro non pelato intero; 1.203.831 barattedildre calcolato dai registri di produzione
aziendali), 481.532 kg (netto in barattolo, valcaécolato dai registri di produzione aziendali).
Bilancio energetico (termico ed elettrico): il witao energetico, specifico della linea produttiv d
pomodoro pelato e non pelato intero e non inteth,s&guito riassunto:

* Energia elettrica. Consumo elettrico compless#@8,063 MWh/16.271,003 t; consumo elettrico
specifico: 0,024956 kWh/kg (valore calcolato padiendal consumo elettrico complessivo
rapportato al totale delle produzioni effettuate).

* Energia termica. Consumo termico complessivo:21D246 MWh/16.271,003 t; consumo
termico specifico: 0,627942 kWh/kg (entrambi i valsono stati calcolati partendo dall’energia
termica prodotta dal generatore di vapore [é st@Burato un rendimento della centrale di circa |l
90%]; il quantitativo ricavato e stato ripartita &g di prodotto finito).

Bilancio idrico: il bilancio idrico specifico delltnea produttiva del pomodoro pelato e non pelato
intero e non intero € di seguito riassunta:

» Acqua. Consumo idrico complessivo: 122.044 m¥16,003 t; consumo idrico specifico: 7,50
I’kg (entrambi i valori sono stati calcolati pariendal totale dellacqua emunta (dai pozzi e dalla
rete pubblica), il quantitativo ricavato € stafmartito sulle tonnellate di prodotto finito).

Criteri sequiti per il calcolo del bilancio enernget ed idrico: come gia anticipato i tre prodotti
effettuati (pomodoro pelato intero, pomodoro nolajoeintero [pomodorini] e pomodoro pelato
non intero [polpa]) sono stati associati alla stelgsea produttiva. La metodologia utilizzata per
calcolare il bilancio energetico ed idrico € sfataeguente: si & partiti dal concetto che ledatlie
produzioni effettuate sono “sostanzialmente” sirfilmacchinari utilizzati, per le tre produzioni,
sono quasi tutti comuni); il tutto in sintonia cquanto riportato nel capitolo “Emissioni e consumi
dell'industria delle conserve vegetali” delle Lin€guida per l'individuazione delle Migliori
Tecniche Disponibili per I'industria alimentare egoria 6.4 b) pubblicate nel marzo 2008.

Si precisa, in base alle valutazioni tecniche edsapralluoghi effettuati presso l'azienda
committente, che:

1. nel ciclo produttivo descritto non sono trasfatensostanze classificabili come tossico — nocive
ai sensi della tabella 5 dell’Allegato 5 alla Pare¥za del D. Lgs. n°152/06 e ss. mm. € ii..

2. il processo produttivo, praticato dalla Soci€&lice Conserve Srl nello stabilimento sito in
Poggiomarino (NA) Via Longola n°2, non rientra fjaelli elencati nella Tabella 3/A contenuta
nell'allegato 5 alla Parte Terza del D. Lgs. n°T&2¢ ss. mm. € ..

Si precisa che la descrizione delle singole fagii schemi a blocchi di seguito riportati sono istat
effettuati tenendo conto delle operazioni unitasgecifiche valide per il comparto Industria
Alimentare secondo le linee guide dellIPPC (Dezrdel Ministero del’Ambiente contenente la
bozza di Linee Guida per lindividuazione ed utikzione delle migliori tecniche disponibili in
materia di industria alimentare, nota prot. GAB/2Q2044 del 24/10/2007) di seguito riportate.
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Il ciclo produttivo pud essere riassunto nei pagsabe sono descritti nel seguente diagramma di

flusso di Figura B1.

[ INPLT OPERAZIONE UNITARIA 1 [ OQUTPUT
Al
Pomodoro Lunegs ] Movimentazione,
Hpo * Roma ™ L 2 magarsinaggic - 1
materia prima FPomodoro non idones
A " - :-L 4
TECUPETS ol . Fanpn & pietre
ﬂef.mg:.-n'.une:. Lavaggio e Acgua di scarico (U3 )
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Figura B1. Schematizzazione del ciclo produttivopdenodoro pelato

Allegato tecnico
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B.4.1. Fasi di processo

A, Ricevimento e preparazione materie prime

. ovimentarione, disimmballo e magarzinasedo materie prime
Al | M t disimball . t

A2 | Selezione, vagliatura, cernita , sgusciatura

A3 | Pelatura

A4 |Lavaggio

A5 | Scongelamento com acqua, raffreddamento in acqua, reidratazione,

ﬂsdacquc:

B. Sezionamento, miscelazione e formatura

Bl |Taglio, sezionamento, triturazione, polpatura, passatura, raffinazione,
rifilatura, toelettatura

B.2 | Miscelazione, mescolamento, impasto, concaggio, omogeneizzazione,

aggiunta ingredienti

B.3 | Macinazione

B.4 | Formatura, estrusione, insacco

C. Tecniche di separazione

c1 Estrazione
c2 Deionizzarione
C3 Chiarificazione

c4 Centrifugazione , sedimentazione

c3 Filtrazione

Cé Separazione con membrane

cr Cristallizza=ione

C3 | Neutralizzazione (rimozione di acidi grassi liberi)

co Decolorazione

€10 | Decdorizzazione mediante distillazione in corrente di vapore

C11l | Shiancatura

C12 | Distillazione

C13 | Classificazione/ setacciatura

€1 [ Degommaggio

C13 | Decerazione, winterizzazione

D. Tecnologie di processo
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D1 Finvenimento in acqua

D2 Dissoluzione

D3 | Solubilizzaziene (alcalinizzazione)

D4 Fermentazione

D.5 Coagulazione

D& Germinazione

D7 | Aggiunta di additivi, salatura, salamoiatura

0.8 Affumicamento

D9 Idrogenazione

D10 | Solfitazions

D1l | Carbonatazione

D12 | Aggiunta di gas (anidride carbonica)

D.13 | Copertura, rivestimento, agglomerazione, incapsulamento, sugnatura,

infarinatura, soffiatura

D.14 | Invecchiamento (tipicamente utilizzata per alcolici), stagionatura

E. Trattamenti termici

El Fusione, riscaldamento

E2 Scottatura

E3 Cottura, bollitura

E4 Cottura al forno

E5 Arrostimento

E& Friggitura

E7 Tenlperi_zzazione, rinvenimento

ES | Trattamento termico di stabilizzazione (pastorizzazione, sterilizzazione)

F. Concentrazione per via termica

Fi E".-'aporaz.‘imw , concentrazione sotto vuoto, disasrazione
P2 Essiccazions
F3 Disidratazione, inclusa asciugatura e stagionatura salumi (*)

G. Processi di raffreddamento
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Gl Faffreddamento, refrigerazione, maturazione a freddo

G2 Congelamento, surgelazione

G3 | Disidratazione per congelamento, liofilizzazione

H. Operazioni finali

H1 | Confezionamento, riempimento

H.2 | Confezionamento in atmosfera protettiva

. Unita ansiliarie

Ul | Pulizia, sanificazione, disinfezione

U.2 | Produzione di energia termica e/ o elettrica

U3 | Trattamento acque primarie

U4 | Generazione di vuoto

.5 | Generazione di freddo

U6 |Produzione di aria compressa

1.7 | Produzione di calee e CO2

N.E.: Le operazion: uniteric specifiche descritie nel cicle produttive della socicta Felice Conserve S.r.l. sono

eoidenzuate 1w origio.
gng

B.4.2. Impianti di trattamento

Il punto di scarico dell'impianto nel Controfossestto del fiume Sarno, dopo il trattamento
depurativo, € denominato “Punto di immissione inpoosuperficiale”, ed e riportato nell’allegato
11 “Planimetria generale dello stabilimento”. Ibpesso depurativo delle acque reflue provenienti
dal ciclo produttivo e di tipo chimico — fisico, ¢aii fasi fondamentali sono:

> Grigliatura automatica

> Omogeneizzazione

> Chiariflocculazione

> Sedimentazione

> Disidratazione e compattazione fanghi

> Disinfezione

> Microstacciatura

a) Grigliatura automatica: le acque reflue provetidalla lavorazione vengono inviate, mediante
pompa sommersa, ad una griglia a filtro rotativo aedopulente in acciaio inox che consente
I'allontanamento di parte dei solidi sospesi préisen

b) Omogeneizzazione: avviene in una vasca in cansente di mediare i valori di punta di portata
e concentrazione degli inquinanti.

c) Chiariflocculazione: la chiariflocculazione edispensabile quando i solidi da separare si
presentano allo stato colloidale. L’eliminazione st&idi avviene mediante un trattamento chimico
che sfrutta l'azione di due tipi diversi di sostanz coagulanti, di natura inorganica, e i
polielettroliti, di natura organica. La loro azioneene svolta in due fasi: nella prima, chiamata
coagulazione, vengono destabilizzati i colloididendo piu facile la formazione di agglomerati
voluminosi; nella seconda fase, chiamata floccolae] gli aggregati continuano ad ingrossarsi fino
ad assumere la caratteristica forma a"fiocco”. hgudanti sono costituiti da sali di ferro e
alluminio: FeClI3, Al2(S04)3 e altri chiamati PAC.ndltra caratteristica di queste sostanze e
guella di avere un ridotto raggio ionico con undczaelevata. L’altra classe di sostanze usate sono
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i polielettroliti organici: si tratta di macromolgle organiche ottenute per processi di
polimerizzazione. Le loro dimensioni sono paragdnabcolloidi in sospensione, il funzionamento
prevede la formazione di ponti interparticellare tatene polimeriche vengono inizialmente
adsorbite sulla superficie delle particelle solideeando dei ponti tra le particelle. Maggiore e il
peso molecolare del polimero maggiore sara la d@pdegante. Bisogna seguire alcuni
accorgimenti per la scelta del polielettrolita: nda i polielettroliti vengono usati da soli e
preferibile usare polielettroliti cationici; se tqua € gia stata trattata con coagulanti orgasici,
preferibile usare polielettroliti anionici.

d) Sedimentazione: I'impianto € provvisto di otedsnentatori; i fiocchi sedimentano nel fondo
delle vasche e l'acqua chiarificata fuoriesce dphlate superiore dei moduli e viene avviata alla
disinfezione. Il fango formatosi nel fondo dei mbddene asportato in continuo e stoccato in una
grossa vasca di accumulo.

e) Disidratazione e compattazione fanghi: I'impaaré provvisto di una nastropressa per la
disidratazione e la compattazione dei fanghi prargndai sedimentatori. Il fango dopo essere
stato disidratato ed ispessito verra raccolto ipoafii contenitori in ferro ed a tenuta e smaltito
ditta autorizzata a norma di legge.

f) Disinfezione: avviene in una vasca costruita agifamente, in cui I'acqua chiarificata viene
additivata con ipoclorito di sodio.

g) Microstacciatura: I'azienda €& provvista, in aomfita a quanto previsto dall’Ordinanza del
Commissario delegato per I'Emergenza Sarno n°358/@6 un sistema automatico di
microstacciatura fine con luce di passaggio deiiecnon superiore ai 1000 micron. L'impianto di
depurazione e prowvisto, in conformita a quantesgrigo dall’Ordinanza del Commissario delegato
per TEmergenza Sarno n°685/02:

 di un campionatore in automatico, refrigeratoaetbpulente, delle acque in uscita dal processo
depurativo e prima dellimmissione nel controfogestro del flume Sarno

 di un misuratore/totalizzatore volumetrico in ttono della portata d’acqua, che viene sversata
all’'esterno dello stabilimento.

L’azienda dichiara, infine, che I'impianto di depaione descritto, sulla base dei rilievi e delle
valutazioni tecniche effettuate, ha una potenzalé progetto di 300 m3/h circa; esso riceve acque
reflue per circa 150 m3/h con una punta massinZ0@ims3/h . L’efficacia e I'efficienza depurativa
viene testata mediante un piano di autocontroportato nel piano di monitoraggio; i parametri
analitici da monitorare fanno riferimento a queiportati nell’autorizzazione allo scarico vigente
rilasciata dalla Provincia di Salerno. Si ritienbectali parametri, tenuto conto dell’attivita
produttiva praticata, siano esaustivi e sufficieqer valutare il rendimento depurativo
dell'impianto.
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C. QUADRO AMBIENTALE
C.1. Emissioni in atmosfera e sistemi di contenimento

La seguente Tabella C1 riassume le emissioni agrioké dell’impianto. La georeferenziazione
dei punti emissivi e riportata di seguito nella &kdp C2.
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Tabella C1 - Quadro riassuntivo delle emissionaimosfera, relativo ai camini ad inquinamento atfedso significativo

Sezione L.1: EMISSIONI

l. Inquinanti
. o Portata[Nn¥h]
Posizione Reparto/fase/ | Impianto/macchinario cf  SIGLA Limiti DGR 4102/92 Dati emissivi
N° camino blocco/linea di genera impianto di Flusso di | Ore di Flusso di
Amm.va . . . . . Tipologia | Concentr. Concentr.
provenienza 'emissione abbattimento| autorizzata] misurata massa | funz.to massa
[mg/Nn] g/t [mg/NnT] ka/h]
Generatore di vapore. Polveri 70 14,5 0,108
u.2 Costruttore: BONO SUD Ossido i 500
| |
EAL DPR 203/88 Centrale SPA. Ab.1 7.500 12 31,4+ 0,235
ex art.12 . o - azoto(NO2)
termica N° di fabbrica: 2473 Ossido di 1.700 s 0.007
Potenzialita: 10.000 Kg/h zolfo (SO2) '
Generatore di vapore. Polveri 70 11 0,099
u.2 Costruttore: F.M.
Ossido di
EA2 DPR 203/88 Centrale MARCHESI Ab.2 9.000 °00 12 28,3 0,256
ex art.12 . . o azoto(NO2)
termica Ne di fabbrica: 03.1516 Ossido di 1.700 - 0108
Potenzialita: 16.000 Kg/h zolfo (SO2) '
Generatore di vapore. Polveri 70 12,8 0,108
u.2 Costruttore: BONO Ossido i 500
EA3 DPR 203/88 Centrale ENERGIA SPA Ab.3 8.500 12 29,2 0,248
ex art.12 . o . azoto(NO2)
termica N dl. faTb‘brlca. 8101 Ossido di 1.700 a6 0114
Potenzialita: 13.000 Kg/h zolfo (SO2) ' '
E.8
Pastorizzatore alla rinfusa \%
EA4 Non soggetto ad Reparto Non dovuto | ----------- <lr. apore 12 98% | ----eeeee-
autorizzazione ) . A. MANZO E FIGLI SRL d'acqua
Pastorizzazione
E8 Pastorizzatore alla rinfusa Vi 2
izz infu
EA5 Non soggetto ad Reparto Non dovuto | ----------- <lr. apore L
autorizzazione ; . A. MANZO E FIGLI SRL d'acqua
Pastorizzazione
E2-A3 v 12
ED1 Non soggetto ad Reparto Pelatrice termofisica Non dovuto apore 64% | --mmmmeeee-
autorizzazione Pelat d acqua
elatura
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E.8 12
Pastorizzatore rotativo Vapore
ED2 Non soggetto ad Reparto Non dovuto ap P47 T [———
autorizzazione ) . BUSCETTO d’acqua
Pastorizzazione
E.8 b . . 12
astorizzatore rotativo Vapore
ED3 Non soggetto ad Reparto Non dovuto ap 68% | --mmmmeeee-
autorizzazione ) . A. MANZO E FIGLI SRL d'acqua
Pastorizzazione

Allegato tecnico

Tabella C2 — Georeferenziazione dei punti emissivi.

Punto di emissione

EAl

EA2

EA3

Coordinate GPS camino

M- 40°47°27 64
E: 14°33°37,71

N 40747727 93
E: 14°33"37.62

M- 40°47727 78
E: 14°33°38,03
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C.2. Emissioni idriche e sistemi di contenimento

Le emissioni idriche prodotte dall’azienda songtanzialmente, di tre tipi:

» Acque reflue di lavorazione

* Acque reflue dei servizi igienici

* Acque meteoriche di dilavamento dei capannoni

Acque reflue di lavorazionée acque reflue di lavorazione (provenienti cdtlvita produttiva e dal
piazzale utilizzato per la movimentazione e lo stgyio della materia prima) all’'uscita
dall'impianto di depurazione aziendale, presenttiv i requisiti previsti dalla vigente normativa
(Tabella 3 Allegato 5 del D. Lgs. 152/06 Parte &egzsuccessive modifiche ed integrazioni) per gli
scarichi in pubblica fognatura (valori derogati, ncd’Ordinanza n°181/04 emanata dal
Commissariato Straordinario per I'Emergenza Sarnovigente per il periodo di vigenza
dellEmergenza Sarno, dai limiti previsti per lcagco in corpo idrico superficiale verso i limiti
previsti per lo scarico in pubblica fognatura). $aarico finale delle acque reflue depurate € unico
(indicato nell’'allegato 11 “Planimetria generaldlaestabilimento” come “Punto di immissione in
corpo superficiale”). L’azienda attualmente ha whospiazzale utilizzato per lo stoccaggio e la
movimentazione della materia prima. La rete fogndritale piazzale si unisce alla rete fognaria dei
reflui provenienti dalla sala produzione. Allo stattuale, trattandosi di attivita produttiva esige

e tenuto conto dell'esiguita dell’area in oggetspetto al totale della superficie coperta, La 8taci
non riscontra la necessita di separare il percasoreflui provenienti dal piazzale da quelli
provenienti dalla sala produzione, in quanto arokebreato un nuovo percorso dedicato, dal
piazzale all'impianto di depurazione. Tenuto cocite, durante il periodo di lavorazione, gli eventi
pluviali significativi sono sporadici (in alcuni anpressocche inesistenti) La Societa non vede una
convenienza (intesa come rapporto fra i costi enmessi autorizzativi da ottenere rispetto ai
benefici scaturenti) legata all'intervento rich@gt Conferenza di servizi.

Acque reflue dei servizi igienicle acque reflue provenienti dai servizi igiersano convogliate,
previo pretrattamento depurativo biologico dedicaio corpo idrico superficiale. 1 reflui
provenienti dai servizi igienici della palazzindicife dai servizi degli operai dopo il trattamento
depurativo vengono convogliati nella fogna deiue#fiziendali (tale scelta e stata dettata da una
valutazione costi benefici rispetto ai lavori ddettiare); i reflui provenienti dall’alloggio del
custode, dopo essere stati trattati nel depuraiotegico dedicato, vengono convogliati nella fogna
delle acque reflue aziendali depurate che confuisccorpo idrico superficiale. All'uscita degli
impianti di depurazione biologica dedicati essisprgano, come gli altri reflui aziendali, tutti i
requisiti previsti dalla vigente normativa (TabelBaAllegato 5 del D. Lgs. 152/06 Parte Terza e
successive modifiche ed integrazioni) per gli sstarin pubblica fognatura (valori derogati, con
I'Ordinanza n°181/04 emanata dal Commissariatoo&iiaario per 'Emergenza Sarno e vigente
per il periodo di vigenza dellEmergenza Sarno, ldaiti previsti per lo scarico in corpo idrico
superficiale verso i limiti previsti per lo scaricopubblica fognatura). Lo scarico finale dellejae
reflue depurate € unico (indicato nell’allegato “Planimetria generale dello stabilimento” come
“Punto di immissione in corpo superficiale”).

Acque meteoriche di dilavamento dei capannoni e giarzali le acque pluviali, o meglio
identificate come “meteoriche di dilavamento degpa@noni e dei piazzali”, provenienti dai tetti dei
capannoni e dai piazzali vengono raccolte in gaategn un sistema fognario dedicato (evidenziato
nell’allegato 11 “Planimetria generale dello stabé@nto” con la dicitura: percorso acque pluviali) e
convogliate, previo trattamento depurativo, nelpoordrico artificiale denominato “Controfosso
destro del fiume Sarno” attraverso lo scarico denato “Punto di immissione in corpo
superficiale”.

Contenimento degli scarichi idridi’azienda ha mostrato, negli ultimi anni, partigelaensibilita

al contenimento delle emissioni idriche. Tale daitigd ha trovato riscontro nel sempre maggiore
riutilizzo delle acque di processo, senza perattficiare la bonta e le caratteristiche dei prodott
finiti. L’azienda stima un riutilizzo di circa ilZ® dell’acqua di processo.

| rilievi effettuati sulle acque al pozzetto finaeno riportati in Tabella C3.
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Tabella C3 - Quadro riassuntivo delle emissionaagua, relativo al pozzetto finale.

Vialori limite di emissione i
u.m. i Metado di Inc. | LR
Parametro e | Valori riscontrati | onc in aoque superficiat Scarice in rete fogrario ] it s
O.lgs 15106 | Ord, 1485/3ama ELlgs 152/06 anons b -
Leggermente
*Aspetto agam viive
[ torbida
*Colore N.P. ton diuivens 1:40 Hos Beioety h;:[:m“hnmm Mon perce ubl_':;m Hluriane APAT IFSA-CNR 7030
Mon causa di
*Odore E Moo dave eisere causa di minlastia APAT IRSA-CHR 2050
malestie
pH 7,47 55485 5545 5 APAT [H54-CHE JORD ot i
*Temperatura al prelievo *C Non rilevata ' oot 40
F : 3
Materiali grosselani mg/l assenti pusenti “:ff:f,:'r':o'o"‘ alg nie
Solidi speciall totali mg/| 48 <An 538 2200 APAT REA-CHR 2090 faimg 0,1 mg
"BOD: mgd Oy 115 a0 525 £250 APAT RSACNR SR Sawn. | e
*CODalore mg/t Oy 220 L1960 £120 5500 APAT ik A-CHR 5130 olopm 1ppm
* alluminio (Al) mgfl < Lr. L0 =320 AFAT RS ACNR 2050 0lpen | OOipEm
+ me/fl e ARRT 1
Fosforo totale 8/ 53 10 10 nsnen | oape | o1ppm
*Cloro attivo libero (Cl;) mg/] <|r. 0.2 £0,3 APAT IRSA-CHMADSD | O0lppm | 0.01pam
*Saolfatl [SOy) mg/l 162 1000 l £1000 51000 ARAT INA-CHR 4140 Qippm | Bippm
*Cloruri (CI) mg/| 57 £1.200 APAT REA-CHRADSD | O.0ippm | 0,00 pen
Ammoniacale (NH,) g/ 4,2 5150 | 110,8 £30,0 ARAT H54-CHR 8020 Qippm | Dipsam
*Azoto MW_-"PMIN:' me/! 0,5 205 APAT MA-CHR &350 000ppm | O ppem
Mitrico [N) gl 41 £20 530 DEAT RSA-CHR M40 Blopm | 01 pgm
*Tensioattivl Totali me/| <lr 2,0 54,0 APAT WOA-LNR 17005130 5 005 pam
Prove Microbiologiche
Valori fimite di emissione :
Porometro E'ﬂm Velori riscontrati | Scorico in ocgue superficiall Scarico In sete fognar Metodo di Inc. L.R.
[ E e = : s Inceeea @ [Ty
B 15208 I Drd 1485 /sarns del Gl analisi T ol
’Esl'J'teﬁl:hii Coli ufc /100 mi 630 £5000 L5000 MARAT EMR 1RSA 7050 F|

Lr. = limute di rilevahbiliti
(*) Le prove contrassegnate dall'asterisco non rientrano nell'accreditamenta Sinal JACCREDIA di questo laboratorio.

C.3. Emissioni Sonore e Sistemi di Contenimento

L’azienda in oggetto non svolge un’attivita a ciabontinuo, ai sensi del D.M. 11.12.1996
pubblicato sulla G.U. del 4.03.1997. Il comune dg&omarino ha adottato, sul proprio territorio,
un piano di Classificazione Acustica. La zona iningiste lo stabilimento ha la seguente classe di
appartenenza: “Classe VI7; ai territori circostamstata assegnata la “Classe 11”; va precisatdahe
stabilimento confina anche con il comune di Scafaich’esso dotato di Classificazione acustica; ai
territori del comune di Scafati confinanti con lifipio e stata assegnata la “Classe IlI”. L’azienda
ha verificato la compatibilitd delle emissioni soaaenerate con i valori limite previsti dalla
vigente normativa ed in riferimento alla classeappartenenza del sito e delle zone circostanti. |
risultati ottenuti da tale indagine evidenziandspetto dei limiti vigenti. A prescindere dai ritadi
ottenuti, I'azienda ha deciso di monitorare peadiente, durante il ciclo produttivo, le emissioni
sonore all’esterno dello stabilimento. Qualora gidenzino superamenti dei valori limite, in
determinate zone dell'opificio o in particolari menti del processo produttivo, l'azienda
provvedera ad insonorizzare al meglio i punti critilevati (mediante pannelli fonoassorbenti) o in
alternativa ad ottimizzare il ciclo produttivo inonio da garantire il rispetto dei valori limite @it
dalla normativa vigente.

La Tabella C5 riporta il quadro riassuntivo delteigsioni acustiche al confine dello stabilimento,
con la relativa georeferenziazione dei punti devib. La Tabella C6 riporta il quadro riassuntivo
delle immissioni acustiche presso i recettori d@hscon la relativa georeferenziazione dei putti
rilievo.
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Tabella C5 - Quadro riassuntivo delle emissionistahe al confine dello stabilimento

m were wsumr 10 535 52,0 Non rlevati

L wemw wewsm 10 545 54,0 Nonrieva  Non rilevati
m AT B W A 10 50,0 500 Non nievat Non nlevat
oz wmae 10 505 490 Nonrlevati  Non levat
ﬂF$ & dTTEe MR RO 10 51,0 50.0 Non rilevati Non nlevati
::ﬂH_;j L0047 2530 W AT 10 51,0 50U Non rilevati Non nilevati
m SUAT 2814 14037 A0 10 515 50.0 Non nlevati Non rilevati
m 40747 2525 47 3Y M4 10 50,0 50,0 Non rilevatj Non rilevadi
m A AT 14T 30N 10 50,0 50,0 Non nlevat Non rilevali
m 40T 4T 62 1433 IOH 10 50,5 485 Non rilevati Non nlevati
L woan wssw 10 510 56.0 Nonrlevat  Non rleva

m 40747 2525 14030 B2 10 505 49,0 Non rilevat Non nlevab
m s wenn | 10 £25 51,0 Nonrlevah  Non leva
m RS wwum 10 53,0 520 Nonrlevat  Non levat

Tabella C6 - Quadro riassuntivo delle immissionustiche presso i recettori

Tempo di
Livalio df rumomne
Rif. Franta misura 1
; i ambientake (L)

Punto di nlievo

Livello di

rumocrsa

Liv@lio Prodenza di Presenra di

d:'”'l'!ll'-."r‘.llﬂlE' dl eveniti Aonon componant
resicivio (L) rumben (Lol TRk bsivi tonall
fonometrico
X 10 50.5 Non rilevat| Non rilevati
40" 47 26.05" N
14" 33°32.02" £

Tempao i Livetlia g Livello Presentad| Presénza di
= e T PG e =A —
misura bientate (L} Tumong differenrizle di event! sonori component
: sientale (L.} L ;
[minil) : residun (k) e | Lg) mpulaiif tonail

Punto di rilisvo
fonomelrico

Y 10 50,0 Non rilevati Mon rilevati
a0" 47" 22.50" N

14° 33" 38 14" £

Tampo di { Livella di Liviello Presenca 4 Presenra dl
; Livetho i rumare i
Ril, Piania misiira mibientalé {Lu) Mmoo differenamie di EWENT hohor companenti
ambienzake |L
[minuti) i rasldun [Li) rismars (Lo} impulsivi tonali

Punto di rifievo
lonomelrico
Z 10 50,0 Mon rilevati Mon rileveti

4071 4T 2829 N
14" 33" 35.63" &
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C.4. Produzione di Rifiuti

| rifiuti prodotti dall’azienda, nell’anno 2010, deano dal ciclo produttivo comprese le operazioni
di immagazzinaggio ed etichettaggio. | rifiuti podtil dall’azienda vengono tutti stoccati in apposit
contenitori. Per i rifiuti prodotti in maggiore quiita vengono utilizzati contenitori in ferro a tea
stagna, la cui capacita nominale e di 20 m3 cirofipcati in una specifica zona dello stabilimento.
Tutti i rifiuti prodotti dall’azienda, prima di esee smaltiti, sono sottoposti a campionatura ed
analisi secondo le modalita previste dalla vigemtemativa. Il deposito dei rifiuti viene gestito
conformemente a quanto prescritto dall’art.183 camimettera bb punti 2 e 3. La societa Felice
Conserve S.r.l., tenuto conto dei quantitativi andiurifiuti speciali prodotti, ha adottato una
modalita di gestione del deposito temporaneo cbeegate I'avvio alle operazioni di recupero o di
smaltimento con cadenza al massimo trimestralep@mtientemente dalle quantita in deposito
conformemente a quanto prescritto dall’art. 183 w@ni lettera bb punto 2 del D. Lgs. n°152/06.
La Tabella C7 riporta il quadro riassuntivo deiutif prodotti. La Tabella C8 riporta il quadro
riassuntivo dei depositi rifiuti. In seguito alltervento di rimozione delle vasche settiche e
sostituzione con impianto di depurazione idoneamémipermeabilizzato, il corrispondente dato
non sara piu presente.

26/40
Allegato tecnico fonte: httppibliceremMeeif/erama. it



S Giunta Regionale della Campania - Area Generale di Coordinamento Ecologia - Settore Provinciale Ecologia di Napoli

Tabella C7 - Quadro riassuntivo produzione rifiuti

II.  Sezione. l. 1 — Tipologia del rifiuto prodotto

Descrizione del rifiuto Quantita Impianti / di Codice | Classificazione Stato fisico Destinazione Se il rifiuto &
- provenienza CER pericoloso, specificare
t/anno | m’/anno eventuali
caratteristiche
Scarti inutilizzabili per il 135,6 Operazioni Unitarie: | 020304| Non pericolosd Solido non R3 — RECUPERO (118,41
consumo o la
trasformazione A4,A2,E2 A3 HL polverulento R13 — RECUPERO (17,2 t)
Fanghi prodotti dal 226,64 Operazione Unitaria:| 020305| Non pericolosg  Fangoso palabile R3 - RECUPERO
trattamento in loco degli
effluenti u.3
Fanghi prodotti da 396,26 Operazioni Unitarie: | 020301| Non pericolosq Solido non R3 — RECUPERO (338,24 t
operazioni di
lavaggioi)ulizja,sbuccjatura, A4, A2, E2, A3, H.1 pOlVerUlentO R13 - RECUPERO (58,02 i
centrifugazione e
separazione di componenti
Imballaggi In plastica 1,05 Operazione Unitaria: | 150102 Non pericolosg Solido non R13 - RECUPERO
H.1 polverulento
Imballaggi in carta e cartone | 8,83 Operazione Unitaria: | 150101| Non pericolosg Solido non R13 - RECUPERO
H.1 polverulento
Imballaggi metallici 6,44 Operazione Unitaria: | 150104 Non pericolosg Solido non R13 - RECUPERO
H.1 polverulento
Fanghi delle fosse settiche 2,32 Servizi igienici 200304 Non pericologo Liquido D15 - SMALTIMENTO

Allegato tecnico
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Tabella C8 - Quadro riassuntivo depositi rifiuti

Sezione |.2. — Deposito dei rifiuti

Quantita di Rifiuti Capacita
Descrizione del rifiuto ) ; Non Tipo di deposito Ublca2|0r_1e del del . Modallta . Destinazione successiva | Codice CER
Pericolosi : . deposito deposito | gestione deposit(
pericolosi (m?)
t/anno t/anno
Scarti inutilizzabili per il 135,6 ) ~ Vedere All_11 R3 — RECUPERO (118,4 t) 020304
consumo o la Temporaneo in cassoni . .
trasformazione ) Planimetria 20 R13 — RECUPERO (17,2 1t)
in ferro a tenuta stagna
generale
Fanghi prodotti dal 226,64 ) ~ Vedere All_11 R3 - RECUPERO 020305
trattamento in loco degli Temporaneo in cassoni ] ]
effluenti . Planimetria 20
in ferro a tenuta stagna
generale
Fanghi prodotti da 396,26 ) ~ Vedere All_11 R3 — RECUPERO (338,24 t) 020301
operazioni di Temporaneo in cassoni ) .
lavaggio,pulizia,sbucciatura, . Planimetria 20 R13 - RECUPERO (58,02 t)
centrifugazione e in ferro a tenuta stagna
separazione ch compo‘nenti generale D. Lgs. 152/06
Imballaggi in plastica 1,05 ) Vedere All_11 R13 - RECUPERO 150102
Temporaneo in area ) ] Parte IV, art.183
) ) Planimetria 10
appositamente dedicata comma 1 lettera|
generale bb
Imballaggi in carta e cartone 8,83 ] Vedere All_11 R13 - RECUPERO 150101
Temporaneo in area ] _
) ) Planimetria 10
appositamente dedicata
generale
Imballaggi metallici 6,44 ) Vedere All_11 R13 - RECUPERO 150104
Temporaneo in area ) .
) ) Planimetria 10
appositamente dedicata
generale
Fanghi delle fosse settiche 2,32 ) Vedere All_11 D15 - SMALTIMENTO 200304
Temporaneo in ] ]
) Planimetria 5
serbatoio a tenuta ***
generale
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C.5. Rischi di incidente rilevante

Il Gestore dello Stabilimento di Poggiomarino ddfigice Conserve ha dichiarato che I'impianto
non svolge attivita soggette a notifica ai sensiDdegs. 334/99.
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D. QUADRO INTEGRATO

D.1. Stato di applicazione delle MTD (Migliori TecnicheDisponibili)

La autovalutazione della societa Felice Consenvk &.stata elaborata tenendo conto delle migliori
tecniche disponibili (Besr Available Techniques, BAcorrispondenti alla definizione adottata
dalla direttiva 96/61/CE e contenuta nell’art.c@mma 12 del D. Lgs. 372/1999 e contenute nelle
Linee Guida per I'iIndustria Alimentare emanatemakzo 2008, in due fasi successive:

1. Analisi dell'attivita produttiva attualmente @ssere con tutte le B.A.T. specifiche per I'indiastr
alimentare contenute nelle L.G. MTD Industria Alimere del marzo 2008 (pag. 157/180 e
184/187);

2. Confronto degli indicatori ambientali riportatelle L.G. MTD Industria Alimentare del marzo
2008 (pag. 65/66) con i valori derivanti dall'attav produttiva praticata nellanno 2010. In
riferimento alle M.T.D. di seguito trattate, I'an@a dopo aver valutato i tempi ed i costi da
sostenere per I'adeguamento di quelle non applideeprogrammato e di seguito propone un
programma di implementazione annuale; pertantopger BAT analizzata, la Societa ha utilizzato
la seguente dizione:

* Applicata*

* Non applicata (t d i :000 gg**) = (tempo di implentazione: 000 gg**)

* Definire una BAT applicata significa che la smaplementazione & conforme alle modalita ed alle
tecniche impiantistiche e gestionali contenuteenéihee Guida (pag. 157/180 e pag. 184/187)
citate al punto 1.

** | giorni proposti per 'implementazione di unaBT. sono da intendersi a partire dalla data di
emissione del Decreto A.l.A..

Migliori Tecniche Disponibili (M.T.D.) applicabila tutte le aziende agroalimentari:

1. M.T.D.: Sistema di gestione ambientale. Non iapf (t d i : 300 gg*)

2. M.T.D.: Addestramento del personale. Non apgdi¢ad i : 270 gg*)

3. M.T.D.: Adozione di un piano di manutenzionegreonmato. Non applicata (td i : 270 gg*)

4. M.T.D.: Riduzione degli scarti e delle emissionfase di ricevimento delle materie prime e dei
materiali. Applicata (Nei contratti di acquisto debmodoro, effettuati con le cooperative di
produzione, viene precisata la quantita massimpratiotto non conforme ammessa; in caso di
inadempienza il prodotto non viene scaricato)

5. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Instalme dei contatori su ciascun comparto
produttivo e/o su ciascuna macchina particolarmeintesigente). Non applicata (t d i : 300%)

6. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Sepanaeidelle acque di processo dalle altre per un
possibile riutilizzo di queste ultime). ApplicatBldlla planimetria, allegato 11, viene riportato il
percorso, provenienza e destinazione, di tuttedgia riutilizzate, tale argomento e descritto anche
nella relazione tecnica nella sezione “approvvigioento idrico”)

7. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Ridusodel prelievo dall'esterno — impianto di
raffreddamento a torri evaporative). Non applicalfilacqua utilizzata per il raffreddamento degli
impianti di pastorizzazione viene riutilizzata pé& fase di defangazione del pomodoro;
l'istallazione di torri evaporative ed il conteslieiarecupero nello stesso impianto dell’acqua
utilizzata comporterebbe un ulteriore emungimento agqua da destinare alla fase di
defangazione/prelavaggio del pomodoro. Pertantdisne di non dover applicare tale M.T.D. in
guanto I'acqua proveniente dagli impianti di pagizazione € gia totalmente riutilizzata)

8. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Riutiizdi acque di raffreddamento e delle acque
delle pompe da vuoto). Applicata (I'applicaziondla@resente M.T.D. e illustrata nella relazione
tecnica; capitolo C, approvvigionamento idricoutilizzo delle acque”)

9. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Elimimee dei rubinetti a scorrimento e
manutenzione di guarnizioni di tenuta della ruliered, dei servizi igienici, ecc.). Non applicata (
di: 300%)

10. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Impiefyadropulitrici a pressione). Applicata

30/40
Allegato tecnico fonte: httppiblicereMeeIRePrama. it



g Giunta Regionale della Campania - Area Generale di Coordinamento Ecologia - Settore Provinciale Ecologia di Napoli

11. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Appiicme di comandi a pistola agli ugelli
dell’'acqua). Non applicata (t d i : 300%)

12. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Primdizia a secco degli impianti e applicazione
alle caditoie sui pavimenti di trappole amovibiirga separazione dei solidi). Applicata

13. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Praggtine e costruzione dei veicoli e delle
attrezzature di carico e scarico in modo che sfacdmente pulibili). Applicata

14. M.T.D.: Riduzione dei consumi di acqua (Riutib delle acque provenienti dai depuratori per
operazioni nelle quali non sia previsto I'uso dijaa potabile). Non applicabile (da una valutazione
effettuata sul bilancio idrico dell’azienda si eitie che I'applicazione di questa B.A.T. non apporti
significativi miglioramenti; in quanto le acque sogia riutilizzate, totalmente come nel caso del
raffreddamento delle colonne semibarometriche decentratori discontinui o parzialmente come
nel caso delle acque provenienti dai raffreddameeitipastorizzatori che vengono convogliate ai
lavaggi del pomodoro)

15. M.T.D.: Riduzione dei consumi energetici (Magamento del rendimento delle centrali
termiche). Applicata (Il rendimento della centrédemica € stato migliorato mediante i seguenti
interventi: Interventi di riduzione delle perditeadlore nei fumi in uscita [regolazione dell’'ecses
d’aria al generatore, in funzione della portata cdimbustibile in ingresso; riduzione della
temperatura dei fumi al camino], interventi di zthne sulle perdite per combustione incompleta
[impostare un valore ottimale dell’eccesso deléri

16. M.T.D.: Riduzione dei consumi energetici (Coitazioni delle tubazioni di trasporto di fluidi
caldi e freddi). Applicata

17. M.T.D.: Riduzione dei consumi energetici (Deenalizzazione dell’acqua). Non applicata (t d
i 360 gg*)

18. M.T.D.: Riduzione dei consumi energetici (Cograzione). Non applicabile

19. M.T.D.: Uso efficiente dell’energia elettricempiego di motori elettrici ad alto rendimento in
sostituzione di motori elettrici di efficienza stind soggetti a revisione). Non applicata (t 860
9g%)

20. M.T.D.: Uso efficiente dell’energia elettrid@ifasamento). Applicata (I'azienda ha istallato, da
diversi anni, lungo la rete di distribuzione daliéggia elettrica gruppi di rifasamento automatito.
rifasamento automatico e tarato per mantenerertesiasalore di cos phi fra 0,9 e 0,92).

21. M.T.D.: Uso efficiente dell’energia elettriclngtallazione di contatori su ciascun comparto
produttivo e/o su ciascuna macchina). Non appli¢tada : 360 gg*)

22. M.T.D.: Controllo emissioni in atmosfera (Ststione dei combustibili liquidi con
combustibili gassosi per il funzionamento degli iami di generazione del calore). Non applicabile
(la rete di metano e attualmente assente nella gooai € allocato lo stabilimento; I'azienda si
impegna ad implementare la presente B.A.T. nel nmbongn cui venga istallata, nei pressi dello
stabilimento, una rete del metano tale da soddisfaisogno della centrale termica).

23. M.T.D.: Controllo emissioni in atmosfera (Cafliv in continuo dei parametri della
combustione e del rendimento). Applicata (La céattermica é dotata, sul camino, di un impianto
per la misurazione in continuo della temperatudaléossigeno).

24. M.T.D.: Controllo emissioni in atmosfera (Ridwze dei rischi di emissione da parte di impianti
frigoriferi che utilizzano ammoniaca — NH3). Nonpépabile (nel sito IPPC in oggetto non sono
presenti impianti frigoriferi che utilizzano ammana).

25. M.T.D.: Abbattimento polveri (Abbattimento pelv mediante cicloni e multi cicloni). Non
applicabile (il ciclo produttivo praticato non pesle la sistematica produzione di polveri, derivanti
ad es. da essiccazione di prodotti ecc.).

26. M.T.D.: Abbattimento polveri (Abbattimento pelv mediante filtri a maniche). Non
applicabile (vedere M.T.D. 25).

27. M.T.D.: Controllo del rumore (Utilizzo di un tesiale multi-strato fonoassorbente per i muri
interni dell’impianto). Applicata

28. M.T.D.: Controllo del rumore (Muri esterni casti con materiale amorfo ad alta densitda). Non
applicabile (I'applicabilita e indicata per impiantovi).

31/40
Allegato tecnico fonte: httppiblicereMeeIRePrama. it



g Giunta Regionale della Campania - Area Generale di Coordinamento Ecologia - Settore Provinciale Ecologia di Napoli

29. M.T.D.: Controllo del rumore (Riduzione deidlir sonori all’interno dell'impianto). Applicata
(a seqguito di un’attenta valutazione costi-benetiegli interventi da effettuare sull'impianto
esistente, sono stati privilegiati interventi dntenimento delle emissioni sonore nei reparti dtn a
presenza di dipendenti [sala pelatura] rispettepanti [centrale termica] in cui I'esigua presedia
personale ha fatto propendere per l'utilizzo, daepdel personale presente, di otoprotettori).

30. M.T.D.: Controllo del rumore (Piantumazioneathieri, almeno due filari non allineati, nell’area
circostante all'impianto). Non applicabile (lo slabhento costruito negli anni ‘80 e rilevato
dall'attuale proprieta negli anni 90 non ha una@rcostante su cui piantare alberi)

31. M.T.D.: Controllo del rumore (Riduzione del nemo di finestre o utilizzo di infissi
maggiormente isolanti, vetri a maggiore spessappivetri, ecc.). Applicata

32. M.T.D.: Controllo del rumore (Altri interveniplti alla riduzione del rumore). Non applicata (t
di: 360 gg*) ('azienda prevede la riduzione, naede pannelli fonoassorbenti, delle emissioni
sonore nei punti dello stabilimento in cui i valogcontrati rasentano il limite di legge).

33. M.T.D.: Trattamenti di depurazione delle acgR&luzione del carico di solidi e di colloidi al
trattamento per mezzo di diverse tecniche; preeen& stagnazione di acqua, eliminare
preventivamente i solidi sospesi attraverso l'usoguglie, eliminare il grasso dall’acqua con
appositi trattamenti meccanici, adoperare un floteg possibilmente con I'aggiunta di flocculanti,
per l'ulteriore eliminazione di solidi). Applicat@applicazione della presente M.T.D. é illustrata
nella relazione tecnica; capitolo C, caratterizaaei ciclo produttivo, sezione S2 “impianto di
trattamento depurativo delle acque reflue”).

34. M.T.D.: Trattamenti di depurazione delle ac@gRe&luzione dei consumi energetici per mezzo
dell'utilizzo di una sezione di equalizzazione dedcque di scarico e del corretto dimensionamento
dellimpianto di trattamento stesso). Applicatadqese M.T.D. 33).

35. M.T.D.: Materie prime (scelta della materiazga). Applicata (i contratti di conferimento della
materia prima contengono rigorosi parametri atleéinire gli standard minimi di accettabilita del
prodotto).

36. M.T.D.: Materie prime (Valutazione e controlétei rischi presentati dai prodotti chimici
utilizzati nell'industria alimentare). Applicata (rodotti chimici utilizzati ad esempio per |l
trattamento acque, la pulizia e disinfezione, siito compatibili con le aziende agroalimentari).
37. M.T.D.: Materie prime (Scelta di alternativelida nelluso dei prodotti di disinfezione).
Applicata

38. M.T.D.: Materie prime (Scelta di alternativelida nell'uso di prodotti chelanti al fine di
minimizzare l'uso di EDTA). Applicata ('azienda hadotto al minimo l'utilizzo di prodotti
chelanti per prevenire la formazione incrostazioni)

39. M.T.D.: Impiego di sistemi di lavaggio CIP. Napplicabile (la quasi totalita delle pulizie e
sanificazioni effettuate riguardano parti esteraglidimpianti e dei reparti, esse vengono effeduat
da personale esperto. Non si conoscono metodnehscautomatizzate per effettuare tali pulizie).
40. M.T.D.: Traffico e movimentazione materiali. INapplicata (t d i : 360 gg*)

41. M.T.D.: Gestione dei rifiuti (Raccolta differaata). Applicata (I'azienda ha individuato, per
ogni tipologia di rifiuti e scarti di produzionereg appositamente dedicate; esse sono riportate
nell’allegato 11 alla presente)

42. M.T.D.: Gestione dei rifiuti (Riduzione deiiufi da imballaggio anche per mezzo del loro
riutilizzo o del loro riciclo). Applicata

43. M.T.D.: Gestione dei rifiuti (Accordo con i fatori). Applicata

44, M.T.D.: Gestione dei rifiuti (Riduzione volumiet. dei rifiuti assimilabili agli urbani (RSAU)
destinati allo smaltimento, e degli imballaggi atva riciclaggio). Non applicata (t d i : 360 gg*)
45. M.T.D.. Gestione dei rifiuti (Compattazione di@nghi). Applicata (I'applicazione della
presente M.T.D. e illustrata nella relazione teanicapitolo C, caratterizzazione ciclo produttivo,
sezione S2 “impianto di trattamento depurativoedatique reflue”).

46. M.T.D.: Suolo e acque sotterranee (Gestioneseldiatoi fuori terra). Non applicata (t d i: 360
99%)

47. M.T.D.: Suolo e acque sotterranee (Gestionesediatoi interrati). Non applicata (t d i : 360
99%)
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48. M.T.D.: Suolo e acque sotterranee (Gestione tidbazioni). Non applicata (td i : 270 gg*)

49. M.T.D.: Suolo e acque sotterranee (Adoziorsotii impermeabili). Applicata

50. M.T.D.: Gestione delle sostanze pericolose {iGes delle sostanze pericolose — buone pratiche
di gestione). Non applicata (td i : 270 gg*)

Migliori Tecniche Disponibili (M.T.D.) specifichegy le aziende agroalimentari che producono
conserve vegetali:

1. M.T.D.: Minimizzare le perdite di materia grezzegetale nelle fasi di conferimento, scarico,
stoccaggio e valutazione dell'idoneita. Applicatad@ntratti di conferimento della materia prima
contengono rigorosi parametri atti a definire ¢hirglard minimi di accettabilita del prodotto).

2. M.T.D.: Privilegiare i sistemi di pelatura a minimpatto ambientale (ad es. meccanica, a
vapore). Applicata (i sistemi di pelatura sono para di tipo termo fisico).

3. M.T.D.: Controllare l'efficacia dei sistemi dicecaggio temporaneo e di confezionamento per
evitare inutili perdite di prodotto. Applicata

4. M.T.D.: Utilizzo di sistemi di raccolta meccaaial termine della lavorazione per evitare inutili
perdite di prodotto. Applicata

5. M.T.D.: Installare autoclavi di sterilizzazionen recupero di acqua calda e/o funzionanti a cesto
rotante per ridurre i tempi di sterilizzazione &dnsumi energetici. Applicata (sono utilizzati
impianti di pastorizzazione continua a vapore @agnomaria in cui in con la stessa acqua calda si
pastorizzano infinite quantita di barattoli)

6. M.T.D.: Installare torri evaporative per I'acqdaraffreddamento degli impianti di trattamento
termico di stabilizzazione. Non applicabile (I'aequtilizzata per il raffreddamento degli impianti
di trattamento termico di stabilizzazione [pastpaiori] viene riutilizzata per il lavaggio del
pomodoro; listallazione di torri evaporative ed dbntestuale recupero nello stesso impianto
dell’'acqua utilizzata comporterebbe un ulterioreuagimento di acqua da destinare al lavaggio del
pomodoro. Pertanto si ritiene di non dover appéidate

M.T.D. in quanto I'acqua proveniente dagli impiagiitpastorizzazione € gia totalmente riutilizzata)
7. M.T.D.: Installare torri evaporative per I'acqdiaraffreddamento degli impianti di abbattimento
dei vapori di concentrazione. Non applicabile (¢jaa utilizzata per il raffreddamento delle colonne
semibarometriche dei concentratori continui viendilizzata per il lavaggio del pomodoro;
l'istallazione di torri evaporative ed il contesiiarecupero nello stesso impianto dell’acqua
utilizzata comporterebbe un ulteriore emungimentacqua da destinare al lavaggio del pomodoro.
Pertanto si ritiene di non dover applicare tale X.Tin quanto I'acqua proveniente dagli impianti
di concentrazione é gia totalmente riutilizzata)

8. M.T.D.: Installare condensatori a superficie Inegaporatori. Non applicabile (I'applicabilita &
prevista solo per impianti nuovi; in quanto il cendatore a superficie, parte integrante
dell’evaporatore, va previsto nella fase di praggtine ed istallazione dell’impianto.

M.T.D. APPLICATE: le MTD applicate sono ritenuteliten quanto I'azienda ha riscontrato il
rispetto di quanto previsto nelle Linee Guida pedustria alimentare pubblicate nel marzo 2008
(pag 157 — 180 e pag 184 — 187)

M.T.D. NON APPLICATE: le MTD non ancora applicaeper le quali si € chiesto un tempo per
limplementazione che tenga conto degli investimelat sostenere, sono ritenute tali in quanto
'azienda ha riscontrato la non rispondenza degpedti produttivi, gestionali edimpiantistici
coinvolti rispetto a quanto contenuto nelle linegdg testé citate.
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D.2. Applicazione dei principi di prevenzione e riduziore integrate dell'inquinamento in atto

e programmate
Dall'elenco precedente emerge un quadro di sostknadozione di un adeguato numero di MTD
in accordo con le LINEE GUIDA PER L'APPLICAZIONE DEA DIRETTIVA EUROPEA
IPPC 96/61/CE PER LE ATTIVITA IPPC 6.4n particolare, I'impiego delle citate MTD present
nei documenti di riferimento sia nazionale che coitawio ha permesso all'azienda di contenere i
valori delle emissioni entro, ed in alcuni casilaal di sotto, I'intervallo di riferimento prewast
dal BREF comunitario e nazionale, come riportatitarieabella D1 di confronto.

Tabella D1. Confronto prestazioni ambientali ddfielice Conserve s.r.l. con i valori del BREF

Confronto con gli INDICATORI AMBIENTALI piu significativi
riportati nelle L.G. M.T.D. per L'INDUSTRIA ATTMENTARE
1 Prodotto finito (kg netti) Pelato intero, non pelato | Valori limite _Iimitc
intero, indicatori nspettato
pelato non intero ambientali
(16.271.003)
2 | Consumo elettrico specifico: 24956236 60 - 90 M]/t 51
KWh/t (]t §9,8353)
3 | Consumoe termico specifico: 627,942 22-25G]J/t 51
KWh,'t (GI/t:2,20)
4 CO2 emessa 191,8751 200 - 220 kgt SI
kg/t
5 Consumo idrico specifico 75 130 - 180 mi/ft 51
m®/t
] Acqua scaricata 6,51 60 - 80 m?/t 5T
m?/tp. £
7 Fango (C.ER.: 020305) 13,93 30 - 50 kgt SI
palabile kg/t
3 B.O.D.5: kg/t 1,499 6- 7 kgt 51
9 C.OD.: kg/t 2,93 7 - 10 kgt 51
10 Solidi speciali totali kg/t 0,59 4-5kgft SI
11 Rifiuti totali: kg/t 47,76 60 - 210 kg/t 51
12 | Percentuale quantita rifiuti 997 20 -3009% 51
avviati a recupero/ totale
rifiuti prodotti
34/40

Allegato tecnico fonte: httppiblicereMeeIRePrama. it



g Giunta Regionale della Campania - Area Generale di Coordinamento Ecologia - Settore Provinciale Ecologia di Napoli

E. QUADRO PRESCRITTIVO
La Societa e tenuta a rispettare le prescriziohpasente quadro, dove non altrimenti specificato.

E.1. Aria

E.1.1.Valori limite di emissione per i camini esisti

Le emissioni prodotte dalla Ditta Felice Conservd.sa inquinamento atmosferico significativo
sono presentate in Tabella C1.

La Societa deve rispettare i valori limite previddl D.Lgs. 152/2006 e s.m.i.. Gli obiettivi per le
emissioni ai camini EA1, EA2 ed EA3 sono fissatr@?o dei valori limite suddetti.

Si prescrivono autocontrolli con frequenza mengié i parametri non oggetto di controllo in
continuo.

E.2. Acqua

E.2.1.Valori limite di emissione

La Societa Felice Conserve s.r.l. attualmente cade acque reflue in corpo idrico superficiale
Controfosso destro del fiume Sarno attraverso wzgito finale, in base all’autorizzazione n.05/08
del 23.01.2008 rilasciata dalla Provincia di Sabern

La Societa, ai sensi dellOPCM n.181 del 14/07/2ae4 Commissario Delegato per 'emergenza
del fiume Sarno, scarica secondo i limiti previiti D.Lgs. 152/2006 Tabella 3 allegato 5 alla parte
lIl colonna scarico in pubblica fognatura, fernstando per i parametri di natura tossica persistent
e bioaccumulabile i limiti dello scarico in acquepsrficiali, e se piu restrittivi quelli fissati Bo
Ordinanza 1485/2002, soltanto se i consumi medésoi idrici non superano il valore di 7.36°m
per tonnellata di prodotto fresco lavorato. Ld@iaento dovra mantenere come obiettivo il 90%
dei valori limite per scarico in pubblica fognatuNel caso di cessazione dell’efficacia della aitat
Ordinanza, la Societa, se non collegata alla regedria, dovra rispettare per tutti i parametri i
limiti dello scarico in corpo idrico superficiale.

E.2.2.Potabilita

L’acqua emunta dai pozzi non dovra entrare in dtmt#irettamente o indirettamente con elementi
destinati all'alimentazione umana, in assenza difi@zione dell’ASL sulla potabilita delle acque
emunte dai pozzi.

E.2.3.Requisiti e modalita per il controllo
1. Gli inquinanti ed i parametri, le metodiche di gagamamento e di analisi, le frequenze ed i
punti di campionamento devono essere coincidenti goanto riportato nel piano di
monitoraggio.
2. | controlli degli inquinanti dovranno essere esegelle piu gravose condizioni di esercizio
dell'impianto produttivo.
3. L’accesso ai punti di prelievo deve essere a nafins&curezza secondo le norme vigenti.

E.2.4.Prescrizioni impiantistiche

1. Per quanto riguarda le vasche a tenuta attualmemsenti, la Societa ha previsto la
rimozione delle stesse con scarico di tale quotdepdei reflui, previo trattamento di
depurazione in vasca idoneamente impermeabilizzata polietiiene ad alta densita,
attraverso il pozzetto finale in corpo idrico supmgle. Il termine ultimo per la rimozione
della vasca a tenuta e per l'installazione del nuavimpianto di depurazione, con vasca
idoneamente impermeabilizzata con polietilene ad & densita, é fissato a 20 giorni
prima dell'inizio della prossima campagna di lavoraione.
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2. | pozzetti di prelievo campioni devono essere dep@ar tenuta, mantenuti in buono stato e
sempre facilmente accessibili per i campionamepériodicamente dovranno essere
asportati i fanghi ed i sedimenti presenti sul imdéi pozzetti stessi.

E.2.5.Prescrizioni generali

1. Si prescrivono autocontrolli settimanali per i pag&dri individuati dalla Societa in Tabella
C3, ed autocontrolli mensili per tutti i parametdrevisti dalla Tabella 3 allegato 5 alla parte
[Il del D.Lgs. 152/2006 e s.m.i..

2. L’'azienda dovra adottare tutti gli accorgimentii &tl evitare che qualsiasi situazione
prevedibile possa influire, anche temporaneamesulta qualita degli scarichi; qualsiasi
evento accidentale (incidente, avaria, evento éaceale, ecc.) che possa avere ripercussioni
sulla qualita dei reflui scaricati, dovra esserengnicato tempestivamente allo scrivente
Settore ed al dipartimento ARPAC competente peitd@en; qualora non possa essere
garantito il rispetto dei limiti di legge, 'autdé competente potra prescrivere I'interruzione
immediata dello scarico;

3. Devono essere adottate tutte le misure gestiodathpiantistiche tecnicamente realizzabili,
necessarie all’eliminazione degli sprechi ed atlazione dei consumi idrici anche mediante
I'impiego delle MTD per il riciclo ed il riutilizzalell'acqua,;

4. Per detti scarichi saranno effettuati accertamentontrolli secondo quanto riportato nel
piano di monitoraggio e controllo.

E.3. Rumore

E.3.1.Valori limite

La ditta deve garantire il rispetto dei valori ltmidi emissione ed immissione previsti dalla
zonizzazione acustica del comune di Poggiomarin®)(ldon riferimento alla legge 447/95 ed al
DPCM del 14 novembre 1997.

E.3.2.Requisiti e modalita per il controllo

1. Le modalita di presentazione dei dati dellefigdre di inquinamento acustico vengono riportati
nel piano di monitoraggio. La frequenza delle magioni dovra essere annuale, od in
concomitanza di modifiche impiantistiche signifigat

2. Le rilevazioni fonometriche dovranno essere egeqiel rispetto delle modalita previste dal
D.M. del 16 marzo 1998 da un tecnico competenteadustica ambientale deputato
all'indagine.

E.3.3.Prescrizioni generali

Qualora si intendano realizzare modifiche agli iampi o interventi che possano influire sulle
emissioni sonore, previo invio della comunicaziatle scrivente Settore, dovra essere redatta una
valutazione previsionale di impatto acustico. Urtdtay realizzate le modifiche o gli interventi
previsti, dovra essere effettuata una campagndialiiracustici al perimetro dello stabilimento e
presso i principali recettori che consenta di veaif il rispetto dei limiti di emissione e di
immissione sonora.

Sia i risultati dei rilievi effettuati - contenuwail'interno di una valutazione di impatto acustiesia

la valutazione previsionale di impatto acusticoatevessere presentati alla Giunta Regionale della
Campania - Settore Provinciale Ecologia, Tutel#Al@biente, Disinquinamento, Protezione Civile

- Napoli, al Comune di Poggiomarino e allARPAC aipmentale.

E.4. Suolo

1. Devono essere mantenute in buono stato di puleigriglie di scolo delle pavimentazioni
interne ai fabbricati e di quelle esterne.
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2. Deve essere mantenuta in buono stato la pavimenzmpermeabile dei fabbricati e delle
aree di carico e scarico, effettuando sostituzaeli materiale impermeabile se deteriorato o
fessurato.

3. Le operazioni di carico, scarico e movimentazioegotho essere condotte con la massima
attenzione al fine di non far permeare nel suatorathé.

4. Qualsiasi spargimento, anche accidentale, deveeessptenuto e ripreso, per quanto possibile
a secco.

5. La ditta deve segnalare tempestivamente agli Emtipetenti ogni eventuale incidente o altro
evento eccezionale che possa causare inquinameingaalo.

E.5. Rifiuti

E.5.1.Requisiti e modalita per il controllo

| rifiuti prodotti dalla Felice Conserve s.r.l. somuelli riportati nella Tabella C7 del presente
documento. | rifiuti in uscita dallimpianto devoressere sottoposti a controllee modalita e la
frequenza dei controlli, nonché le modalita di ségizione dei controlli effettuati devono essere
coincidenti con quanto riportato nel piano di moraggio.

E.5.2.Prescrizioni generali

1. Limpianto deve essere realizzato e gestito ngdett® della normativa vigente in materia e
delle indicazioni del presente provvedimento.

2. Dovra essere evitato il pericolo di incendi e psevila presenza di dispositivi antincendio di
primo intervento, fatto salvo quanto espressampréscritto in materia dai Vigili del Fuoco,
nonché osservata ogni altra norma in materia dirgaza, in particolare, quanto prescritto dal
D.Lgs. 626/94.

3. L’impianto deve essere attrezzato per frontegggaentuali emergenze e contenere i rischi per
la salute dell'uomo e dell’ambiente.

4. In sede di rinnovo e/o qualora dovessero verificaegiazioni delle circostanze e delle
condizioni di carattere rilevante per il presentevpedimento, lo stesso sara oggetto di riesame
da parte dello scrivente.

E.5.3.Prescrizioni per le attivita di gestioneutifiautorizzate

1. L’azienda non fa attivita di gestione rifiuti. Pirdeposito temporaneo dei rifiuti prodotti si
avvale del criterio temporale.

2. Relativamente alla periodicitd di smaltimento déuti, dovranno essere rispettati i limiti
temporali stabiliti dalle vigenti disposizioni. Rra del conferimento dei rifiuti ad aziende
addette al trasporto/smaltimento degli stessi,idiada dovra assicurarsi che esse siano in
possesso delle necessarie autorizzazioni. La SoEielice Conserve s.r.l. dovra provvedere
all'invio del MUD alla CCIAA di Napoli.

3. Limpianto deve essere dotato di un sistema di oghamento delle acque meteoriche, con
pozzetti per il drenaggio, vasca di raccolta e dezaone adeguatamente dimensionata e
munita di separatore per oli e di sistema di rdeacel trattamento reflui, conformemente a
guanto previsto dalla normativa vigente in matareientale e sanitaria.

4. Le modalita di stoccaggio devono essere coincidenti quanto riportato nel piano di
monitoraggio.

5. Le aree di stoccaggio dei rifiuti devono esserd¢irdes da quelle utilizzate per lo stoccaggio
delle materie prime.

6. | settori di conferimento, di messa in riserva eddposito temporaneo devono essere tenuti
distinti tra essi.

7. Le superfici del settore di conferimento, di messaiserva e di lavorazione devono essere

impermeabili e dotate di adeguati sistemi di raecaflui.

Il settore della messa in riserva deve essere mzmo ed opportunamente delimitato.

o
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9.

10.

11.

12.

13.

14.

L’'area della messa in riserva deve essere congaste da una tabella, ben visibile per
dimensione e collocazione, indicante le norme dnportamento per la manipolazione del
rifiuto e per il contenimento dei rischi per lagal del’'uomo e per I'ambiente e riportante
codice CER e stato fisico del rifiuto stoccato.

Lo stoccaggio deve essere realizzato in modo danmadfificare le caratteristiche del rifiuto
compromettendone il successivo recupero.

La movimentazione e lo stoccaggio dei rifiuti deasvenire in modo che sia evitata ogni
contaminazione del suolo e dei corpi recettori dipali e/o profondi; devono inoltre essere
adottate tutte le cautele per impedire la formazidnprodotti infammabili e lo sviluppo di
notevoli quantita di calore tali da ingenerare @ao per I'impianto, strutture e addetti; inoltre
deve essere impedita la formazione di odori e dpatsione di polveri; nel caso di formazione
di emissioni di polveri I'impianto deve essere ftondi idoneo sistema di captazione ed
abbattimento delle stesse.

Devono essere mantenute in efficienza le imperrieahzioni della pavimentazione, delle
canalette e dei pozzetti di raccolta degli evemntsghrgimenti su tutte le aree interessate dal
deposito e dalla movimentazione dei rifiuti, nonotiél sistema di raccolta delle acque
meteoriche.

La movimentazione dei rifiuti deve essere annotalfapposito registro di carico e scarico di
cui all’art. 190 del D.Lgs 152/2006; le informazi@ontenute nel registro sono rese accessibili
in qualunque momento all’autorita di controllo.

| rifiuti in uscita dallimpianto, accompagnati diedrmulario di identificazione, di cui all’art.
193 del D.L.gs 152/2006, devono essere conferiioggetti regolarmente autorizzati alle
attivita di gestione degli stessi.

E.6. Ulteriori prescrizioni

1.

Ai sensi dell’art. 29 nonies del D.Lgs. 152/2006jastore € tenuto a comunicare alla Regione
Campania variazioni nella titolarita della gestiatel'impianto ovvero modifiche progettate
dell'impianto.

Il gestore del complesso IPPC deve comunicare tstivpenente alla Regione Campania, al
Comune di Poggiomarino, alla Provincia di NapolaeleARPAC dipartimentale eventuali
inconvenienti o incidenti che influiscano in modgnsficativo sull’ambiente nonché eventi di
superamento dei limiti prescritti.

Ai sensi dell'art. 29 decies del D.Lgs. 152/2006geéstore deve fornire tutta l'assistenza
necessaria per lo svolgimento di qualsiasi verifeznica relativa all'impianto, per prelevare
campioni e per raccogliere qualsiasi informazioeeassaria.

E.7. Monitoraggio e controllo

1.

2.

Il monitoraggio e controllo dovra essere effettuagguendo i criteri individuati nel piano
relativo descritto al successivo paragrafo F.

Le registrazioni dei dati previste dal Piano di managgio devono essere tenute a disposizione
degli Enti responsabili del controllo e, a far dafalla comunicazione di avvenuto
adeguamento, dovranno essere trasmesse (anclzeiiiormatica) alla Giunta Regionale della
Campania - Settore Provinciale Ecologia, TuteldAlabiente, Disinquinamento, Protezione
Civile - Napoli, al comune di Poggiomarino e al aijpmento ARPAC territorialmente
competente secondo quanto previsto nel Piano ditaraggio.

Sui referti di analisi devono essere chiaramendicati: I'ora, la data, la modalita di
effettuazione del prelievo, il punto di prelieva, data e I'ora di effettuazione dell'analisi, gli
esiti relativi e devono essere sottoscritti daaamico abilitato.

L'’ARPAC effettuera controlli annuali ordinari nelorkso del periodo di validita
dall'autorizzazione rilasciata, di cui il primo entativamente entro sei mesi dalla data di
notifica del presente provvedimento.
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E.8. Prevenzione incidenti

Il gestore deve mantenere efficienti tutte le pdure per prevenire gli incidenti (pericolo di
incendio e scoppio e pericoli di rottura di impiafgérmata degli impianti di abbattimento, reazione
tra prodotti e/o rifiuti incompatibili, versamentli materiali contaminati in suolo e in acque
superficiali, anomalie sui sistemi di controllo écusezza degli impianti produttivi e di

abbattimento) e garantire la messa in atto deidinmalividuati per ridurre le conseguenze degli
impatti sul’ambiente.

E.9. Gestione delle emergenze

Il gestore deve provvedere a mantenere aggiorhaiano di emergenza, fissare gli adempimenti
connessi in relazione agli obblighi derivanti dallsposizioni di competenza dei Vigili del Fuoco e
degli Enti interessati e mantenere una registrazicontinua degli eventi anomali per i quali si
attiva il piano di emergenza.

E.10.Interventi sull'area alla cessazione dell’attivita

Allo scadere della gestione, la ditta dovra prowredal ripristino ambientale, riferito agli obigtti

di recupero e sistemazione dell’area, in relazialtee destinazione d’'uso prevista dall’area stessa,
previa verifica dell’assenza di contaminazione ogy@ presenza di contaminazione, alla bonifica
dell'area, da attuarsi con le procedure e le mtadaldicate dal D.Lgs. 152/2006.
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F. PIANO DI MONITORAGGIO E CONTROLLO

La Societa Felice Conserve s.r.l. ha presentatpiamo di monitoraggio e controllo che e stato
giudicato adeguato dalla Conferenza dei Serviale da garantire una effettiva valutazione delle
prestazioni ambientali dell'impianto.

Il piano prevede misure dirette ed indirette sskguenti componenti ambientali interessate: aria,
acqua, rumore, rifiuti, materie prime. Prevedevaé#tidi manutenzione e taratura dei sistemi di
monitoraggio in continuo e l'accesso permanente ieire a tutti i punti di verifica e
campionamento. In particolare, vengono elencate pi@ho i seguenti aspetti ambientali da
monitorare: Emissioni in atmosfera, Gestione Rifilemissioni Acustiche, Consumi e Scarichi
Idrici, Consumi Termici, Consumi Elettrici, Indicat di Prestazione. Per ciascun aspetto vengono
indicati i parametri da monitorare, il tipo di detenazione effettuata, I'unita di misura, la metadi
adottata, il punto di emissione, la frequenza datbcontrollo, le modalita di registrazione. Viene
infine indicata la responsabilita di esecuzione piaho nella persona del Gestore dell'impianto,
Sig.ra Fiorino Anna, il quale si avvarra di constil@sterni e societa terze. Il Gestore si impegna
svolgere tutte le attivita previste nel piano eltieoa conservare tutti i risultati dei dati di
monitoraggio e controllo per un periodo di almenran@i.

Il Piano di monitoraggio presentato dalla Sociegprovato e modificato in base alle prescrizioni
date in Conferenze di Servizi, viene allegato iragente al presente Rapporto.
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